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1 Butchem Bockpulverc

Weickem Ste die Reniwew (w lacwarmem Wasser efw. Has Mehl, dew Zucketr, die Efer umd

dew Ricotla tw efwe Schiinne? %a?-em umd. die Zutatew tarnch mit efmem L\eﬂz&%ﬂeﬁ vermengen.

'Eéﬁ.%em Ste muwm die nﬂ?.tmsf:%tew umd. t't.edcem%etu.la%tmm Rontmen, die {m Keine Sticke %aﬂnckte

Schekelade, dew Vim Sawte uwd das Ovemdl himzw umd wibten St weller. Zulelzt dan

MIW-Q'W‘L wn%%ﬂﬂt% umtermizchen. Efwe M%m vew 20 em Dwrchmenser e.fm%ettem

umd. mit Mehl Qentaulen. dewm Eaf.% Mm{',waeﬁ-em wwd. {m a.u_% 460° C vm%eﬂa{ztem %m.

4 Stumde Enm.% Rackewn. Weww det Kuwchen zu {ef Jale anwmimmt, wach efmer falen

Stumde mit %.%Eﬁ(z aldecken umd. %a%eﬁ-emm%e% die zam\-Femh'L des Mﬁ%ﬂ%’: ebwas

reduz(etem..

Sevufetem Se B mit wickt 2w dickfiianiger Kenditoweteme (edet Zalaiome eder Mancartpone),

&F&‘Lﬂi in eimem SRl neldben eder dariiler "%2%&55&%"1 und. e.i:w&ae% &ﬂﬁkﬁﬂaﬂambpﬁmn
dekeriert.



