Geschaftsgang

Dorado fur die Toskana-Fraktion

zigern, wenn Freunde aus der Tos-

kana zuriickkamen und dazu einlu-
den, die kulinarischen Mitbringsel zu
probieren. Wer den Backsteinbau auf
dem ehemaligen Firmengeldnde der Cas-
sella-Werke in Frankfurt-Fechenheim be-
tritt, der fihlt sich, als komme er zu
Freunden, die aus Italien gleich eine gan-
ze Lastwagenladung an Spezialitdten mit-
gebracht haben.

Auf einer Theke stehen eine frische
Pizza und eine Focaccia, sie sind in
schmale Stiicke geschnitten, jeder darf
zugreifen. Auf anderen Tischen stehen
auf rot-weild karierten Decken Flaschen
mit Olivenél und frisch aufgeschnitte-
nes Brot. Auf einem weiteren Salami-
scheiben, Pecorinokdse und siifilich-
scharfe Aufstriche, die perfekt dazu pas-
sen. In der Speisekammer von La Vialla
geht Probieren tiber Studieren.

Mancher kennt das Landgut in der
Toskana schon seit fast 40 Jahren. 1978
hat die Familie Lo Franco das mehr als
200 Jahre alte Gehoft ibernommen,
vor dem Verfall gerettet und wiederauf-
gebaut. Heute bestellt sie 1400 Hektar.
Als seinerzeit die Deutschen in Scharen
in das gelobte Land in Mittelitalien auf-
brachen und jeder das ganz besondere
Weingut und die beste Olpresse suchte,
stiel so mancher auf die Fattoria La Vi-
alla zwischen Florenz und Arezzo.
Schon frith konnte man dort nicht nur
Ol und Wein kaufen, sondern auch Feri-
enhiuser mieten.

Doch die Toskana-Fraktion wollte
mehr, sie wollte den Geschmack der Fe-
rien in den Dérfern zwischen Pinien
und Zypressenalleen mit nach Ham-
burg, Diisseldorf, Frankfurt oder Miin-
chen nehmen. Und sie dréngten so lan-
ge, bis ihnen die ,Viallini* sagten, na
gut: ,Tut euch zusammen, und wenn ge-
niigend Bestellungen da sind, um einen
Lastwagen zu fiillen, dann bringen wir
euch die Sachen.”

E s ist fast so wie damals in den Acht-

1)

Gutsausschank: Wein, Ol und mehr aus der Fattoria La Vialla

Frankfurter Allgemeine Zeitung,
08.07.2017, Rhein-Main-Zeitung, Seite 53

@ Frankfurter Allgemeine Zeitung GmhH 2017,
Alle Rechte vorbehalten. Franffurter Migemeine frchiv

Dieses Prinzip funktionierte, und es
entstand ein immer grofierer Abneh-
merkreis. Es blieb dabei, dass man nur
kistenweise bestellen kann. Bei jdhrlich
neuen Weinen und Olen und anderen
Produkten kam aber immer hiufiger
der Wunsch, probieren zu knnen.

Dafiir ist die Speisekammer geschaf-
fen worden, dort werden fast alle Pro-
dukte zum Probieren angeboten. Kau-
fen kann sie der Kunde dann allerdings
auch dort nur in gréofleren Gebinden,
meist in Sechserkartons, manchmal
aber auch in kleineren Paketen. Und
weil die Speisekammer nicht einfach
ein offener Laden sein soll, braucht
man einen Schliissel um hineinzugelan-
gen. Den bekommt der Interessent zuge-
schickt, wenn er sich per E-Mail anmel-
det.

Oft reicht es aber, im Freundeskreis
herumzufragen. Irgendjemand hat den
Schliissel schon und freut sich, iiber ei-
nen gemeinsamen Ausflug nach Fechen-
heim. Denn zu zweit oder zu dritt fallt
es deutlich leichter, sich fir eine ganze
Kiste Ol oder Wein, Pasta, eingelegte
Tomaten oder einen kompletten Pecori-
nokése zu entscheiden. SchlieBlich geht
es nicht um Billigware. Die Produkte
der Fattoria La Vialla tragen fast simt-
lich das EU-Bio-Siegel, viele sind auch
vom Demeter-Verband zertifiziert, die
Weine oft mit Medaillen ausgezeichnet.
Die Preise sind entsprechend aber nicht
hoch, teilweise fiir die angebotene Qua-
litéit sogar glinstig.

Wer dennoch vor grofleren Mengen
zurlickschreckt, der kann sich selbst ein
Geschenk machen. Giinstig angebotene
Kartons und Korbe kann man mit einzel-
nen Flaschen, Glisern und Péickchen fiil-
len und das Probieren zu Hause geniiss-
lich fortsetzen. PATRICIA ANDREAE
Fattoria La Vialla - Die Speisekammer, Frankfurt,
Cassellapark, CassellastraBe 30-32 (Einfahrt
ber Orber Stralle), gegeniber der Klassikstadt”;
speisekammer@lavialla.it.
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