Die ,,Speisekammer*, ein italienischer Feinkost-Laden, 6ffnet auf dem Hohenberg
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Aus der Toskana weht ein
warmer Wind nach Horb

Gewerbe Offizielle Eréffnung der ,Speisekammer* auf dem Hohenberg ist am Samstag,
24. Méarz. Wir waren schon drin, haben uns umgeschaut und probiert. Von Manuel Fuchs

rei Briider der Familie Lo
Franco betreiben in der
Toskana, genauer: in Cas-
tiglion Fibocchi, seit 1978
ein Hofgut namens ,Fattoria La
Vialla“. Auf iiber 1600 Hektar ei-
genem Land bauen sie nach biody-
namischen Prinzipien Oliven,
Trauben, Tomaten, Getreide, Ge-
miise und vieles mehr an, was sie

zu  hochklassi-
0

gen Produkten
verarbeiten:

Oliveniile und
Essige, rote und

weife Weine, .

goﬂtenfs . 1]11nd Regionale
rotaufstriche, i

MNudeln und Wirtschaft

Gebick,  Kise

und Wurst, vieles davon in Deme-
ter-Qualitit gibt es im Hofladen
vor Ort in Italien, in einem Depot
in Frankfurt am Main und neuer-
dings auch in Horb am Neckar.

Ein bisschen verschimt zeigen
die Lo Franocs hier und da die
Auszeichnungen, die ihr Hofgut
und ihre Produkte, insbesondere
ihre Weine im Verlauf der letzten
Jahre gesammelt haben. Unter an-
derem wurden sie in der IWSC
zum Jtalienischen Winzer des
Jahres 2016" gekiirt, die Berliner
Wein Trophy zeichnete sie im sel-
ben Jahr als besten italienischen
Bio-Produzenten aus, und der Ti-
tel ,Erzeuger des Jahres internati-
onal® der Mundus vini ging 2017
wie 2018 ebenfalls an die Fattoria
La Vialla.

Aus der Toskana nach Horb

Wie kommt es, dass die Speise-
kammer ausgerechnet in Horb er-
6ffnet? Bandino Lo Franco, der
jlingste der drei Briider, erklirt es:
+Wir haben unseren Freund Ste-
fan in Frankfurt gebeten, sich fiir
uns nach einem zweiten, nicht
ganz so grofstidtischen Standort
umzusehen. Er hat uns dann Horb
gezeigt, wo es uns gleich sehr gut
gefallen hat.”

Mit ihrer hiigeligen Landschaft
und den hiibschen kleinen Ge-
meinden darin sei die Region fast
so etwas wie ein Stiick Toskana in
Deutschland.

Der genannte Freund ist Stefan
Maxeimer, Geschiiftsfiilhrer der
Frankfurter und jetzt auch der
neuen Horber Filiale. Er ergiinzt:
wDie Stadt Horb hat uns sehr ge-
holfen und es unterstiitzt, dass wir
hier unser Geschift eriiffnen kin-

nen. Wir haben uns gleich will-
kommen gefithlt.”

Die Produkte: hochwertig

Was erwartet den neugierigen
Feinschmecker in den neuen Hal-
len? Zundchst einmal ein auf zwei
lichtdurchflutete Riume verteil-
tes, umfassendes Sortiment an ita-
lienischer Feinkost. Allem gemein
ist ein hoher Qualititsanspruch
und eine erfreulich geradlinige
und informative Prisentation.

Auf Paletten gestapelt warten
2er-, 3er-, der- und Ger-Pakete auf
Kunden. ,\Wir verkaufen alles
auch einzeln, dann aber gern als
Geschenkpaket®, erklirt Presse-
sprecherin Annette Miiller das
Konzept, Dieser Ansatz ermogli-
che ein Preisniveau, das der Pro-
duktqualitit gerecht wird, ohne
sich zu weit in Richtung Luxusar-
tikel zu verabschieden.

Freundliche, bestens informier-
te Verkiduler beraten bei Bedarf;
vieles kann probiert werden. Hin-
ter einer grofiziigigen Ecktheke
werden Pizzen gebacken, Bru-
schette gerdstet, Antipasti ange-
richtet und Gliser eingeschenkt,
sodass die beim Stébern zwin-
gend auftretenden Spontangeliis-
te leicht zu befriedigen sind.

Die Philosophie: transparent

Wie wichtig die Speisekammer den
persbnlichen Kontakt zu ihren
Kunden nimmt, ist offenkundig, Zu
jedem Produkt, so versprechen die
Lo-Franco-Briider, kiinnen sie iiber
die Bio- oder Demeter-Zertifizie-
rung hinaus den vollstindigen Her-
stellungsweg darlegen.
Fortlaufende Analysen sollen

chemische Riickstinde jeglicher
Art in den Produkten der Fattoria
La Vialla ausschlieRen. Die drei
Herren freuen sichiiber jeden Blick
hinter die Kulissen, bieten auf ih-
rem Hofgut auch , Agriturisme” an,
was sich mit ,Ferien auf dem Bau-
ernhof* nur ansatzweise ins Deut-
sche iibersetzen lisst.

Im Gegenzug mbchte das Team
seine Kunden auch méglichst gut
kennenlernen: Um in die Speise-
kammer hineinzugelangen, bent-
tigt man eine spezielle Schliissel-
karte, die aus - dreimal diirfen Sie
raten - Olivenholz besteht.

Sie  kann kostenfrei unter
www.speisekammerit/bote, Tele-
fon 0745145235388 oder per
E-Mail an  speisekammerhorb
(@lavialla.it angefragt werden.

Der Einkauf; komfortabel

Alle Produkte sind elektronisch
mit einem sogenannten RFID-
Chip markiert. Das macht das
Bezahlen sehr komfortabel: Man
muss die Waren nicht einzeln
auf ein Kassenband hieven und
sie nachher wieder zuriick in
den Wagen sortieren,

Vielmehr schiebt man seinen
nach Belieben gefiillten Ein-
kaufswagen unter einem Lesege-
rit hindurch, und die Kasse
nennt den Gesamtpreis. Den
kann man entweder sofort be-
gleichen oder als Rechnung mit
nach Hause nehmen und spiter
iiberweisen.

Die Zukunft: spannend

Fiir die Zukunft, so verrit An-
nette Miiller, will die Speisekam-
mer auch Probierabende zu be-

Von links: Stefan Maxeiner, Geschéftsfiihrer der , Speisekammer" in
Horb; die drei Brider Antonio, Gianni und Bandino Lo Franco, die in der
Toskana die eigentliche Fattoria La Vialla betreiben,

Preisgekrénte La-Vialla-Spezial-
itéat: ungefilterter Weiiwelin, im
Eichenfass gelagert, sehr schwe-
felarm. Fruchtig, dabel nicht ganz
so mild, wie die Farbe verspricht.

stimmten Produkten anbieten,
Das klingt nach einer tollen
Idee: Weinproben sind schliefs-
lich lange bekannt, Spirituosen-
verkostungen keine Besonder-
heit mehr, Bier-Tastings findet
man auch immer ofter. Warum
also nicht mal eingelegte Oliven,
Olivendle, Tomatensofien, Pes-
tosorten oder Gemiisemarmela-
den gegeneinander probieren?
Wer auf einen solchen Termin
nicht warten méchte, kann sich
auch mit einer eigenen Fein-
schmeckerrunde in der Speise-
kammer anmelden und sich ei-
nen Probierabend nach eigenem
Geschmack  zusammenstellen
oder zusammenstellen lassen.
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Adresse, Wnungszelten

Die Speisekammer der Fattoria La
Vialla finden Sie in der Junghansstra-
fie 16 auf dem Horber Hohenberg, Ge-
Gffnet ist sie dienstags bis samstags
von 10 bis 19 Uhr, donnerstags werden
Gruppen nach Voranmeldung auch bis
21 Uhr verkdstigt. Informationen zum
Hofgut stehen unter wynw lavialla.it.




