Ricette Violime dA S_woke_g

Rezepte mil Enzeugmisrsem vom So Viclla.,.....
. Pomodauimd combit, Comzomello. wtowombe, Corpoccio, uvm...



Dere " thcwa%%'o“ der SJattoia

Zutatem %&’c 4 Qeuvsomem: 3 Bonche qut gekiblter Sekt Lo CRiansale", 6
Oprikosem, 4 Stickchen Inguwer (etwa 2 em lamg), Wasser, Robrzucker
(wach Bebielen )

Zubereitumey Worhem Sie die iUt vollreifon Gprikosenm,
M@W%MWWWS&QMW Do durehe die
dem W@o/ww M%We)t vomtere dos enfodieme PUItee U frtert

tmd UL ebwons Wousrerw verdimaprun. Kosten Sie umd Slifben Sie
O&eozse?rwvww%om/b UL ebwous Rofurtzuckert. Mochomols v foten,
Zedl Certoummelomen, die QP)%W—MWM—MM
fimeimoylelten. Holtem Sie doked die Kovodle ebwons Achrboy
RUPurtem She moch ehmmnod 2efut Befubrom uw umd servvieren Sie

Frem Coronvoocyio.

Zutatem §in 4 Qevsomem: 250 g Kitschtomatewm (msglichat mit dew
Stielen ), 3-4 %'r,t":c?w. Z&ym{b.wzwdc&a, 4 ¢ Gce%a'wo 4 CE Rebezucker,
500 9 %'cum.e Rebmen, 6 EL Rfvens? Extwm'c%{:m (PQUJb 4 ES zum
E{}V\%ettem det Sorm), 4 EL \X/eiEweimsbi%, 40 q Cecotine, Salz umd.

“efher




Z&MW Die Kuoschtomotom wouschom umd. wm&c&ti% beodkem twf»%ww obme die Stisle =z mb%wunww
(widweamd. den Kochoms schembam sie Gerchmock). Bime Boddgorm mit Bowddpodpie ocunlegem amd. mit
@Q/{meuw%attm e Gomotem himeimoplom, mit Solz umd @4edloc wivemm, mut 2 Earlsdlalin
@thmww&mt&ﬁm&n%ww dww%&ymw%%&mwww&,dﬁmz@cmmm Dovvwn A
ou,v%/\SO °Cmom%2&uztwn®/%wwz%am25tum%am IMm doe Zwiinchemzdt woschem Sie die Bobumem,
MW&MMWWMWMMDM%4O ’VVUMMMQOLM%AMMWMW

Rommem. Mok deom zwed Stumdem weedam die Kuoschtomotem welch umd Ledcht kovcowmeQsiorct aoim..
QM&M@/%QMN&W, ol fiom Qousrom uma it de Scharee dae Stie olacthmeideom. Sousrem Sie doded
W&ﬁo%ww%fo&ww%ttc&mwo\mm. Mo\z\n%o&/wwmm&&ab%@m, mwuit Sol =, ?W,
4MOWJWWWMEW%WMM MtMMM&MmWWQOm
wmd, dem Kuoschtomotem gooomizeam. Die xdchbige Jodvenzat &ive diere Belloge (cdoe Zwinchemopuicht oder
Vornpeiae) st doe Somumee, wemm dovs Geminse disses Rezeplos nyollwe Geachmode amd. Vdtoumime Ant.

nuspreloe Yomzomello mil Rovercello
Zutatem §in 4 Qevomem:
Sl die %Q.LL’:%Q’W\-QCPLJLQ Loverela: 4 guspe 'ce(%e Comatewn, 4

Kwellouchzehe, 45 Blattchem %’c{}:c?\ab Baskum (plus 5 Blattchem zum
%a‘c%{le’ce%), eine Prive Cregamo, 4 EL Oryend? Ext‘cam'c%{}we, Salz

&L’c d.{:e, Panzanela: 400 % aﬂtgackems tesko,mésc?\a's Weé&@fwt
(mimdestens 2 ‘Za.%e aft), 200 9 wote Zwielefn, 4 qupe Sta'vx.%e'v»’:e%'c&,
A Sa.Qa.t%u:cke, 2 Karotten, 6 Ef Qvend? Extwm'c%{}we, 4 EL
Petwaém’b's{:%, Salz




Zubrcaitumsy Bocsiton Sie ols Brostes die Qonecsfon 2 Dis Tomatem woschon amd. beoskomem, im kaims
Stucke Achmeideam umd 2usowmmumvem it dec gehocktom Kmoouchzbhe, dem geavauschemem umd. gebrocometem
wwtmntm%wdm%wmm SOQ.OLW%MMQ,%&W uvweuvem umd. A0
Mimutem =idhewm Lousrem. Im doe Zwisnchem=zalt dons %wtzwa%tm%b&wwww&wmww
oM. cox.. ZMMWAMWMWtthQQAMm@MWMJ%MMW%&QﬁW Soumnem Sae

mum dA2 rom dem oot tthM letAMd,wr_ Qoo MW&&MO&M&WLW
Dometzom Sae muit zwed Eanls oLOU‘noM % Eyr_otw Q)QJZ(‘,B\.»%AAJLS -A0
’YWAMMAM&MMJ%ZOO °¢ nmm%n&uztwwG /.st'nQ,Q,wv\. dowmut &otwewuwmtwmyu%

wired. Dom hococwmmebwvem umd. moch dem @%M&wawutdmc?m;ww%ujwd,dﬁmuﬁfu%ww%nm&mm
ggput=tom umd Kaim obnm&mttwvm G (mik Qusmodme dee Zedsldlm, dis im feime Rimae genchmitiom
wocdom rolltom) nwominchem. MUE O, Basig umd. Sokz wivcmm umd moch simmol gut wncitem. Um deam
ottom. SHALE =i gplom, noczionm Sie die Comzomdon mit dem Lliigem Boustlileumldtichom uma. simigem
Leseitegantelliom Zwidbslbcimoem. Bitte umbledimat geletulhlt rvcpioem (smimdastews eime holle Stumde im dem
Kihncbocomke Atel2em).

) | Covgpocelo mik Bolsormessin
\. 4 Zutatem %iée. 4-5 Qeusomem: 400 g mageres Pémd-%%sc&%&et, 8-9 E§

3 “'* Olivenal extwm'c%l}v»e, 2 EL Msa.me's’s{%, S&%t eimet holen Zitrowe,

A zaxte Stam%e StauwdenmneMertie, 3 wote @a,]o*céka,sc?mete, 2 quopaiigige EL

S klefw %e%ackte Cetenie % Zwielel A Knmellauchzehe Sofz umd @%e%%e’c
ZuBOJmA.tuM% Dem Stovuwdemalocie, die Qa’r:xikam&ota
dem KmollQouuch ('E’Uﬂ) wwt%m(mm Sae dem geimem Keim
e Svuneeem doe Zebe, o eim i dees Qeomor =
veziom) umd die Zwidel (Bapp: e sime holle Stumde
/{MWO(MQ?LQJZ%D.M. MWMMMMMM'EOL%W )
amomoemabn’ i Mumd. seim) feimhockem. Qetwosilie, O,

Z)Lbcowwnm/%t E;o&m/mmu% WM/%M%PJV\. uma. ik Sol =




wnd. @%e%%em alnclhmecken. Vevwdem Se die Zutatem out mdteimamdee Cs eime chﬁe(c%m»aﬁtcke SoRe emtstebt.
Sehmeidem SHe mum dars "Sleimeh i sebe domme Sehelem, vertelem e etwarn dex So%e e_u% eimenm Sercterctellex
um dehtem Gle dan Bleinch darand am (sLte eim Gellew zu klefm meim, vevwemdem e zwel). Betraufelm

Sle auch die Slevseite nefehlich mit dem Rest dex SoRe. Wemm Gie mocktem, kévmmem Gle dar Cedeht mdil sele
dummem Spamem vow oealtecterm Pecoumo odex Parewiodamo Reqadamo verzleem umd fom mod mebre Gernchmack
vedefhem. Bereitem He diaeses Ca,e»c{h%t 2-3 Stumdem ot dem Serederem zu, Pewalrem Ge ens 1w Kuhscdramk
Q.u%, wnd. hlem Se es mimdestemns eime halle Stumde vor demwm Sercvierem wieder heraws.

Dies vt etmes von tauwsemdem CanPacc(b—Qezept@vx, eimem Im oMz Staliem well vedwe{tetem Cb;e*c{'&t. Dar
Vodhamderseim des (%,erww.b% wnd. des %a&m@o&b, der die %e%e/vmé,tz&'&m CA,%cgvma,ckbNtotQN\. der Zutatem
mwdteimamder vedimdet unmd Q.wsckaeéc&t, vedefht dieser Vervsion eive o@amz lpe*u:ozv&w@»e Note.

Kicheowdaenwnsalak

Zutatem %:I’t. 4-5 Qervsomem: 200 q %etwckmte Kideretdven, 3-4 EL Qvend? Extwm'c%{:m, A Kefmer Qe’s'ma:cl:%z\x/e{:%, 4
Knellouchzehe, 4-5 Weine welPe MQ(%%’::\X/&OQQ%, 2 quope ié%%eQ %w@ %e?\ackte Ceterndie, 4 EL \X/eémes';{kzs, Schwartzet Q%e%%e'c,
Salz

a2 Stumdem Qow\.% amxedchom Loussem. Dovm Oy/%/.UlFJUVL, O&»A?&Q,QM uma.
Lok mdtioroe Uitz Am eAmewn Gopd mit koltem Woussee, simoe Qe
%)col?/m Sol 2, eimamm ES OQvemal, dam QWZW% uma eAmrc
gomzmm Kmollouchzhe zum Kochom boimgem. Vowhdem dovs Woussee dom
Sinéﬁ’r:wvdct vocdcht hot, waobt%ww e Kichowwdrom osbwor 2wed Stumdem,
v oL 2w wocdam. Yowh @MMM&MtWQMWMW
SoRotachimnd sdwe eim=zldmem, koimam Scholcheom Lovwwovom cdoe kot
AL dem gebutztom umd im feime Scheilom geachmittomom Zislelm, dowm OL,
e Mw%,M%,MM&WwQWW@%MkM
o L Cewosie cowichiom. Qe ronadGliie neemschom Mol AcrAeam..




Ratrolol mul Recoreimo

| Zutatowm §ix 4 Gevsonem: 4 Qpfel 4 Bicne, ¢ Howig- eder
Zuckevmelove mit orangemenm Fruchtlleisch (w der tichtigen Satsow),
4-5 Erdlecrem, 40 Weimbeetem, 2 Scheen Qecotine, ca. 4 em dick,

2 Ef Rabvamico Blameo, 2 EL relatinr %Q(Lssi%em @.ko.zéem%awé% (nach
Gerchmack)

Z&Mtuﬂ\% Scbmeidem Sde die Meome it elmerm Ad

AR - Mearoe im relotinr dicke Schoilom, mt%zx_/vww She die Schole
wvw\,o\)ln Smmm&wdﬂw Sie dous M&b%@um&m%oga Stucke.

Die E;uw“ﬂtd,dm@?/%&wmm oL Azeom, die Stasl - WMMMM@AW&&MMM
mb%muvuzm uma. \X/»UJ(/%QQJVL Die Brxdlevcom wouschom umd. nrousAchiig oL beockmem.,

Dovvwm dem St it dem grumem BRattchom olachmeidom umd. de Freuchte nrioctelm. Wouschom Sie
mum dAe \Weimbeocom umd. hoiocom Sie e, AcRQtom Me ZMMMM. Dos yercloraitote Oat am

e Schimnel obpﬁww, dam geaivcdliom Quocimo bimzudigem, mik dew Bo oo wiaezm umd
%zoii/vaQ/'Lc?» woweofvom, Wemm Sie Jhveam Oataolat etwons mewu{iwn' mschlom, pecxemdeam Sie
o\mﬂowvl%mwﬁo\% Boaowmicon cdoc Seide zusomumem. Wokkem Ste die Feiuchte moch Sheem
C‘sz&/motck, ol e 02eam moch doe Sousem ous.




