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Fattoria La Vialla - Die Speisekammer

Die Toskana - eine Landschaft zum Trdumen. Doch nicht nur fir
das Auge hat die Region viel zu bieten, auch fir den Gaumen finden
sich hier kulinarische Schétze, die in der ganzen Welt bekannt sind.
Genau dort, wo sich die Landschaft in sanften Hiigeln wellt und der
Blick Uber dunkelgriine Zypressen-Alleen, Weinreben und leuch-
tende Wiesen schweift, versteckt sich eine besondere Adresse: die
Fattoria La Vialla. Der biodynamische landwirtschaftliche Betrieb
am Rande des Chianti-Anbaugebietes, in Castiglion Fibocchi, be-
stellt 14 Kilometer ndrdlich von Arezzo rund 1.600 Hektar Land und
produziert in eigener Herstellung hochwertige Weine, Olivendle,
Pecorino, Salamispezialitaten, Antipasti, Sofen, Pasta und Sufes
sowie Honig und verschiedene Essigvarianten, die alle mehrfach
zertifiziert und pramiert sind.

Die Erzeugnisse der Fattoria gibt es vor Ort im eigenen Hof-
laden, online und Uber eine aufergewdhnliche Verkaufsstation im
Frankfurter Stadtteil Fechenheim. Von auf3en ist die alte Industrie-
halle etwas unscheinbar. Doch ‘wenn man die Eingangstiir durch-
quert, befindet man sich inmitten eines kleinen Ausflugs in die
Toskana. Die erste Filiale der Fattoria La Vialla, , Die Speisekam-
mer", vermittelt Urlaubsflair. Hier werden -Weine, Olivendl, Pasta,
Artischocken, eingelegte Antipasti, Sofen und weitere Leckereien
direkt vom Landgut verkauft. Im Laden kann man alles probieren,
Kbéche bereiten Pasta zu und reichen zahlreiche Kdstlichkeiten, die
in gemutlicher Runde an einer langen hdélzernen Tafel genossen
werden konnen. Der Zugang und das Einkaufen in der Speisekam-
mer sind ausschlieflich mit der personlichen Chipkarte méglich, die
online beantragt wird.

Cassellastrafle 30—32, 60386 Frankfurt am Main, www.lavialla.com
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