Rezepte muit Exzeuomisrem vom Sa Viollo.....

Lozepte mil dem Brzeugminsewm vom Sa Viallar.....Cud dem Souckiio-spritzigem Cubtodd mit dem
&pwuttug  Sragolimo’ §at eine w\%ewoewwu Rreunschetta mit Ricotto umd. ExdBercom, Rouwsgemochte
Pled mut Perto Romno umd Qrtincfodem, eim Koldalackebhem mil Zwielelm umd esimere Achmockhobtem

Boilage ows Kododfebm umd Gctisockon. Zom Aiiben Ghoctlns die bypireh axebimizche
Birkuibealle, der ,Gotts di Ceezzo".....



<«<Fragolimo (A)_dL Giuliomos>
(= Dore , "ért.a:zo@im“ von %Q{Q:v\.a,)

Zukotem fiix 6 Pocsonaw: 300 g reife, aber fonte Eredboerem Aowie 6 oyeoe
Erxdleztenm Yl dde Dekorratiom det C‘aﬁabe)r_ 2 EL Zudker, 4 TL Zittomewsolt,
4 Hasche brodkenee Sekt
Die Bedfooem nrom{hw% wondem, ohme dhe Gtiele 2w emtbermenm, do
e amdertmfo@ls Wovsser aufmalrmem umd wemiger gescbmacksimtem-
Ao ASnd.. @@bﬁoﬁ:%am Lasnem, dem StAel emtfermem, die Erndleercem kleim
sehmeddow, Am eime Schiossel opbem wumd. dew Zuckert sowide dem 'Z'oqu%eQ,
Zitomemaodt bimzudiigem. Gulb wmtifoten umd. zugedeckt §loe mim-
destevs eime Stumde im dem Kulschromk stefllom. Do dusedh die
Rasionmiibie gelem umd. dovs Qltee, dos aud S Viala Lo Breagolima
oemommt wid, 8Os Zumw Servvderem i dem Kihnclutomk stelem. Coforn.
o dos qut geldifdte Erxdfeetmus dn eime geofie Karafle umd flicem
Sle mowch umd mach dem elemfo@lls gekiif%tem Sekt himau (2), woled Sie die
Karolfe bc',?\)co% Raltem. MUL eimemn Lomaen Ss%%d wu.\.&,?»’ul% umtuSucem,
ohme die Mischumg Zu Nekee M,%Zu\x/iw?,e(’m, dou dot \Weim semat seive
,Perllon verdiext. Sogox,t Am g,Q,theA' rvvuAvtem, dexem Romdere S 'ée\x/ei,QA
Lt eAmer oxr,oﬁ 2w, Awn dex MUtte edwn wemAoy mcazsc&mitte:v\m uond it
St Lelarsemen Erndleerce dekoriornem. Dienoe kintliche Opeultid wied. 80~
mem nAefh Kovypliwembe vom Jucewn Sreumdem Lescherem.

(4) Iragelimo = Voddeinerumogpdorm von broopla (= Erdleore), adso  Erxdbeertchem”

(2) Dlerert ebwors mubsome Qreldeltmsabriitt mons mit Rube umd cb,ed,u,?,d (afer Vor-
Mclk, dans de @waut«.% et 2w wartm wiired!) duu%%e%i;;%ct werxdom, dou der Sekt Am
Komtokt mit dem Piutee redcdlich Schom ermtwdekelt.



<«<Sp Pruwnchetto com Ricotla e
"Sragle ol Qeto Balnamico>>
(= Pruunchelte mit Ricotta, Brdleorem

Zubobom fie 4 Pavsomem: B Ideime Scheifom tonkomisches
Weillrol, 150 g Erxdfeetem, 200 g Peirchoe Ricotta
o Schod, 8 Banilikumblattere (odoe Mimze, moch
Ci%d?ﬂww«ck), 1 EL QUvemdl Exi’;camm%m, 4 EL Oeto
Ralromico , Invecchiots’, Salz umd @%e%%wt

Die Brdbesrtom Achmell warsdhem umd oud Kilchempapler
beockmen Rovssen. Mok dem Emtloomen dox obereom BELE-
chom Awn oxco%e Stucke Acbmeidom, Am efme Schlinsel %SZQWV\,
it dem OL, dewn Ballsoimesniog umd. eimer Prive Sakz
wartzem, uweidem uwd ziehem Lasem. Die Breotrchei-
bem im eimer Coullbomme (oder 4m eimer Plamme it

: Archmweem Bedem) von Jedden Seitem tistem umd mit dem
Ricolta bestiefchon. Richiem Sie auf jederc Scheile edmemn
Seffel. Bredleerem am, wilxzew Ste obadiliefemd Wl elmet
Prine Peffor umd dekeotieram S dos Gamze mit edmem
RUAELAem BosRikum oderx Minze, jo mach Gerdvmock.



Ot’f:oi&e Covcomme2 oke>>
(= Pockafern nomn Rhomimo-Kods mit
kovcomellisienton Zwiobedn)

Zutatem flin 2 Pervsomem: 2 Kallsldckdem a 150 o
4 m{ttee_%*coBe Zwideel 250 % Zuckere, 1 Ckﬁwa Weiﬁwei/vn,
4 EL Q{vemdk 'Ext»caxue»cck{'/v&, 4 Zwe{ckee{'m Rosmarim, Salz

Ceborm She dos Hednchh, mochdenm She o 200K vom oo
Selmem oot hobem, zurommen mit 2 EL Clivensd uomd dewn
Rormovuimawedoy A edme Kovsrerolle Ml Acfowerenn Podem. Die
Bickahen sodzem umd ebwor 45 Mimuten omeoy bed Atosker Mitze
ombroten. Bomm MUt devn Wedlyweln o5 achem umd didesem vrere—
domplen Qousre. dIn dert Zwdnchemzedt die Zwdedel A fehme Rin-
S Adumeiden umd Wik 2 Easlsfleln O im eime PJomme opher.
uomd WUt edmer Duine Solz wiotzem. Sobodd die Zwdebel eime APSme
“&Jn@eawuoawmmwm%at, %oawswmzmmm, WA~
mﬁmwoﬂm%twwdm%ww\uutm mm&ammc&ou-
Browum gewordem Aat. Mum dhe Anzwincdhen gputem KolgaBockePeom
2w dem koviomelliniertem Zwdebeltimopm celemn umd moch 5 MU~
WM&MMW, domil el Hlelnch umd Zwiebeln
oawc%vvxo&hc% nrerBilmden kinmen, Servvderen She die Pockebom

25 f5m QoS Am oo Zwielelisolde.




<<PACA com W%UM

boL%oQabL e pento rosne>>
(= QUch mit Qetinchockematickahom uma rotom Qesto)

Zuhhm%wc 4 qweromem

Blbe dde Qdek: 400 g ML, 200 M Lovuwswovemes Woussve
(cbten), A EL ORupema &bmwc%ym

A Homd el M Sl =

Bwe die Qebinchodematickehom: 10 keime umd zovcte Queti-
rchodam, 2 3 umlahomdate Zibeomam, 2 Kmollouchzohom,

3 EL QQuuyamsl &Mm%iﬂm, 3 Soeulzchom Letwesiliz,

A EL Boromice Blomes, Solz umd el loc

Blve dows xote Quato: 120 o gabeodkomste Bomoadeom, 20 o Rimiom-
kwome, 20 o Quorcimo, 2 Kmollowudhzham, 3 Bousiibeunmoit-
toe, A Map. Ripulvore, EL 5-6 QRivamsl Exbeonocgime
ZuonBchnt dhe Qrbinclockem zulberedtem: e SO\%t dert Zibtomen
i ehme Qo it Wovsrer. cpliillite Schiinsel presrem umd ouch
MWWM%MAMQAU/&WMM&WQQWW
o/m.t%vuvwvu, dovun dUe SPU:ZD. uond dAe QLL.W den ,,Kop%w"
memo%wm%wwbw&wwwmmw
Md%%bwﬁ/smt%www Mok dewt Putzem - wire hoben dos
Horz" ovtedcht - wird s die Gristie dex Qribincocke Atosk re-
duziert bobem. MUL edmer der ouwsoepresstem Zibrome edvned -
Bert umd dovun ofbilerem... Sods At Snuverent , Meuw" nvroromden




rednn ollte, emtformem She ol dieses WUL der Mesrervspitze. Bomm die opepulztem Qrdirchockem modh umd moch im
wwxW&WM&mWMW&MMWMt%M. Mo 404Ywm¢wwa&bwp%www, UL
WWMWWMWW Schedber Achmedden. MWMQMWW?%&WMMQWWW Po-
dem dm devn O omdiimaten. Sobodd se eime Ahisme pideme Toxbe omapmommen hodem - ober midht verdbommt simdl -,
wwdm?%axwm meluvwien, So%o)ctdiz@)ci‘/(/bcg\.oclcem/bﬁi.ckc?ww Ww%z@o/w, MSOQZW?W witZzem uomd. WAL
elmem ﬂonQ&%%zQ O&L.t ot otem; dhe Peterwsilie (vt die ObeWO/bcngww, chmcbew%twww %e/uacbe%.ocktw Blott-
dhem) fimzulicem, umvdifoem umd ebwor 2ehm Mimutem kicheln lossem (wemm mem dos Gomze 2 brockem e~
Afohml, oleltem Sie ebwors lourworumes Wossrerw am). MUL dewt Bodsomico Blomcs wiirzem umd Beiredlestellom.

B die Phels Wowdem Sie dos Mel o der Qrbedtafliche om uumd driickem $ie eime Mudde bimein, oebem $ie dos OF,
ehme Duire Sodz umd moch umd moch dos fouworume Wousser (die Memae komm jo mochh vercwemdeter. Melbype voved-
Aaxem) im die Mutde tmd verkmeton Sie dovs Gomze zehm Mismutom Jomay, bis eime offotte, micht Helonde umd Achim
fontindhe Kuopl enbatehl, die Sie sime holle Stumde fomay im Suisdholtefolie eimopwickelt xulem lossen. Mok 8-
chJg, dherer Zedt it dewt Mudellofz - mber ZLLQ\/(/Q.«%W/LQQL’VV\B nromt ebwous ML, downit dex '@%m&t omkleft - ebwon

4 e Pocl oumtolen m%bcd%wwarom'i cmMMWWMWMWWWW?M%OKNW, A~
devn Sde L0m ML dere MomdYobe ownd dew Bockbrett sollem (dierere rtbedbancodlt wind oud Goskomindb ,oppiciovee’
opmommt, dofhex dox Mowne icd). Sobold die Muden moch tmd modh §orkic sind, owd eim wit dew Couial besbroutes
Cerchotiuch «Q@%ﬁ/\/\_ ofuvie dovss Ale M umbertedmomder beruifotem.
M%o%&tzt%dmmte?%tozurmo&zbwcbmmm, die Pirvihemkerme, dem Pecorvime, dem Kmodlowah
Sefiinnel opber, dos O umd dovs Guilipudver Timzudiicen umd olles soxofblbicy vervmisdhen. Miexmotiv kimmen $ie
ol o die broditiomelle Methode zuriickopeifom umd die apbrockmetem Gomoatem, dem Kmoblouwdh umd dde Rimiem -
kerome Am edmem Mo zowstolbem. So@Osz.eA/vw_c‘)ce’W\AOga MNUschiimcy embatomden At dos Posillikuwm, dewn fecorime
umd dos uilipulver dozucielen umd doss Resto welber Mt dem St5Rel beorbeitem. Zuwm Shluns bropfemweise doss O
e LU A edven %op%wwtwm% kocPemdenn Sodzwornrer co.. 6-8 MMW - oAb alofber profierem -,
BLombent obogelben (dobed ebwors vom dev Kochworsser Beinedtentellom) umd Am edmer gofben Sehinsel ik deme Qb -
AcPockernstiickafem, demn rotem Pento umd 4-5 EA@Q&%%@QNL Nudefkocdhowosser miachen. Mol 2u Blach Beimoem umd...

Goutem Qppebil!



<«<Rotote o covelodi ol prezzewiolo>>
(= Kactodm md. Qctinchodam mik Dutwonilis)

Zutatem %w. 4 Qeviomem: 6 .%*ci/:&e wnd. zarte Qctinchockem,

6 mittelopdBe, oke@,e Kg.»cto%%e&w, 2 C&@Qh Qlivemd Extraverime,
2 KmAlauchzehem, 1 Bumd Qeleuvsiie (zwel opwoRe, %e&au%te
'Ebb%%%z@ oehackte Qetewnsiie ), 1 Z{wone, Salz

Die Coebinchockem 'Pu.ti‘m, Amdem Sl dde hartorom, Guperten &litter, die
dotndogen Spitzem, wmdberwm dem Romd. umd. dom umbertem Gedl dert
Platter enthoomem. Die QWibinchodkem holiercem umd. evemtuedd vor-
famdemen , He" - allro die Tomerrn — Am Imwmeem Secounscholent.
MNoch umd moch {m efme Schimnel it \Woussere Qetaswu, don rwvitdemxsqgt
dere Zibcome ,,«am&cht" wwtde, wm 2 vedhimdeon, douss die Queti-
Addockem cbhoworz werdem. Die cauctofflm scdhddem, warschen umd im
relalin- %IcoEo. Stiicke schmeidem. Hockem Sfe die Leiden Kmollouch-
zehem (vow evemtuell vodomdemem opdimem Keiw {vm Smmeren
Refeodt) umd die gewardhemen umd ot afqetrodemetom Pelervsilion-
feattehem. Eim halber Glos SUvamsl Exbravergine inm efme Hamme
mit sdvmenn Boden giltem, ol dem Hod stellem umd dip verderei-
tete, gehockte C‘;S,Qwibtzw)sceum% Mmim«an&m.. obold afe zu Acovmorem
Legirumt, die gt o.g%e't)(o’i:)%tww Qrebindhockem dozuoelem. Zwef, dead
Mivuterm amdiimstem umd. domm die komte%%dw&m%d sz,u.%u%w
Verwminchem, salzom, aldecken umd Yed mittlerer Hitze kSehelm Lous-
rom. Q8 umd = die Ciwczeit kombeollertent, T die Qrebinchockem umd
kO)LtO/%%QQNL weleh Aimd. (Eestem Sie vorusddh o it dere C},OQQ%’P{’LZQ; en
dowett ebwa 20 Mimutem). Er wiird mstio sedm, mach umd modh. etwon
wovtwies \Was/sere QL(M-ZM.ZMW wobed mam dovtom demkem Acllte
&amdmw\,tmwneﬂam trodken, qut vermisdt umd dons
C‘a,ywxii/w. qort, afbex michl Zockoht Aeim ol te.




<M ‘-‘pﬂo di Qrezze (o Salame dolee)s>

(= Binkuitwolle aus Qrezzo odor Aile Sallovmnd’)

Zutotem flin edme nechteckige Totwm vow 26 x 3B o

4 Biax, 200 o Zackor, 400 o Mg, 30 g Karctodfabitiinde,

A TL Bockpulouer, 40 g Butter, 1 Prire Sokz,

Ble Edorx bovwmen umd. diz BEloe®e zusammen mit dem
Zucker soroffaltic QM.%AC‘/Q\,Q,Q,OAQ'V\,, wolbed Sie moch umd.
moch dows Mell umd. dAe Starke, Sedldes dww@»%e/bi.z@t, 30 o
oerchmolzene Bultoe umd eime Puive Salzs lim=ufugem
umd alles cut vervmemoen, Ma eim glatter g, wedchor
)Zf)et% eminstomdem isE. Yluw dos Edwefp 2 Schavwm
rdiogem umd fomogsam umd vosidhtiog umtert dewm Geig
Rebem. Zum Shlwss dons dwichgenielte Bodkpulrer
mzudioem umd eimovdeiten. Logom S aud dew Bodem
der @%QJV\%O)'UTYL e Stuckahen it Butter eOV\,@aQ/%Qttet%
Pockpapde: (dozw die nentlidhe Buttoe verwemdem), gabem
Sle dem Gedg davcaud, sbeichem Sie m glatt umd. badem
She A ebwon edve Vdettelotumde Am Oku,% 450 °C
vorgehedzten Bodkofem. Bre molle gar umd. brockem seim,
oLOuc% alor muut soelem |, Foedde onvehimen”. Solold. e



Cowwortm sk, auns dee Soum mebwem umd mit Hie dex Eﬂckpap{e)w ol e{m vierceckiges Callett Attiezem,
dars il eimemn feuditen umd auwsopwtumgemen Cenchiputtuch bedeckt int. fegem Sie eim weliteres Guch aud
dem 'Cefg, damit e weldh weredam kamw (4). Yok 15-20 Muimutem ewtborenen Sie dax olere Geadhiectud
amd. sbreeichem die Konditotareme o dem Biskudthodew. Rolem $ie ibm mit Hie des umteam Gucdhs
o, inderm e . Qodht timd woUsAelis rmil dem Wmdom amdxiickem. Bewalom Sie die , Salami’ vor
dem Seruderem mimdestems edme Stumde Lamg im Kiblachramk aud.

Dot cwebimisdhe Mamme dierser SURspelse stammt vomm Samzsnindhem ,08teon” (= Kuchem) umd Lok eim
Brebe der eomzssiachen Hevenchalt in Qteszo.

Mom kamm fm cueh mit Komditiie, Sdokolodemeremns (§iiopm Sia dex Komditoxeeme mach dom Meh?

2 '-E/st&}%%eQ Qitteren Kokao umd. eimenm EA%W Zuckert an) odee mit SC%WW umd. Keim
oprchmitiemom Exdleerem (oder omderenm Fruidktom) §illem. Der Gatts sdlte im diesemt Bak kwrez ot

dem Sevideom bRt uma. Achnell verzehrt werdewm, dow die Exdfeeren amd,vou%aJZ,Q/o 2 vl Womser
netlierem.

Do %atib st edm nefuc gelaufiocer Rezebt Am Qeezzo umd e int Graddtiom, Lfm 2w Youne zuzulereitem,
Mom Lot A om —\—\od»zu',m%z/otow, Kovwrmumionem, Eo.u%wvx wnd deefm amdertem festlichem Qmbons

(1) Wer mog, komm dem BiskuitBodem auch mit ebwoss Sheup (dozu 2im§ach 6 Eosloflel Woussere umd. 2 Bonlsplel Zucker
kwrez aw%kocM amd. ofdctiilen lasnem), mit etwors Wousser nw&&wn%mt@c Frogolima, Vim Samto eder eimem Sikdt mackh
Cb,%c&wwouck Jeeweidhem” .



<<Ocema. QLonbiceera>>
(= Kowditoroeme)
Actabm: £ & Vellwnileh, 4 Bigell, 4 3 EL durchopniclion
Mebl, 4 EL Zuckerr, A VomiRerchote, 4 umbelamdelte
Zirome (maurt die gelle Schole)

Kochem Se dde MULeh msit dere Vamillesndhote umd
der Zibtememnchale owu% Akt lem Lansem umd Aim
dere. Zwircbonzedt die E/L%Q,Q,Q/e mull demn Zuckere QAL%—-
/bcw.a%ﬂ'n, Lirs ehne ACQ\OML{%Q Cree emntelit.
Cellow $le moch umd moch dovs Mebd 2w dem aud-
genchlagemen Eigellem umd. verlimoerm e o~
OB it der kaltem MR (ows weldert Sie die
Vamillerdote uma dle Zitromemndhale emtfermt fo-
Pem). Qud dem Hoed. Oof mAed utger Cemperatuot e~
Altzem umd. umter /oi’omd,cw Ribvecem mit edvemn
Hoh%%%e@%O&ZwKo&m@»dM%m, dowmm vom
Hertd melomem. Solltem mich wolbortemd des Kocleman
K&'LM’PaM %eg&,dxe,t hofem Ac?&.a«am SUe dhe Creme
eim wemd mil eimenm Schmeelesem o, domdl e




