Rezopte mit Brzeuomisrem vow Sa Vialla....
Die Kochimmen umd. Koche der Battoria hatem rich e dem Movermber eim gomsz
Peromderxes Memit ausgedacht, im dem ein Aebr braditionelles Gueicht die Houfptreol e
rpilk, dos Stubate Samadovermens.....



<<Caclie ... %QQW>

(= Kakd umd Rerlem)

Zuiatem.gﬁ)c 8 Qouumomenm: 1 kaki 4 Faorcdhe
Brockemoe Skt 50 aml Wamner, 4 EL Zibcomemnolt,
A EL Zucket, 4 Vamillenchote, 2 Ka&daxvnomkap/&@w

Die Kaki warchen, dew Ftielomsotz mit den BRotterim
uma evemtuelle Sorvnem mit edmem Messer e/vxt%@c—
wvem umd. a2 Bkl zumodhat Am S‘FQ/QJLQNL, dovn tm
Stdckefem chrolidem. Cda()r@/vu She due kKokintiidkehem
zusomuwvem. il dev Zucker, dem Wasrot, dewn
Z/wa/vwvusongﬁ;, dere VaniQleschote umd devm Kovedo-
Anomm {fw eAviem Ee?% ik sehwerem Bodem umd. -
oem e dos Gamze umber stfi/wd{o&mw Rodrtem zum
Kochem. Doovwm dem ZO’ID% Ut devn Decked nervod e Ben
oumd dos Souchtlotnch zum EividAcken bed %em%e'n
Wtze 5 Mmoo kSchela foussen. Dem Mered ounss -
dQ\QQt@V\, dQNL Katdaomem wnd e q)-QN\A/QQESCQuothn
Sertoumsmefomen umd. Lo C‘xovwze il dem Stalwixere
2 edem Ruree vertaredton. Dieses dutch edm Sl
Abelchem vomd, maddewm e Q,Q/%nk&%’c ant, ol die
Cé/%use*c rrerttelem. Cau,%e/w SAe mum q}o*u:{c%té% dem SelklC
om umd.... Cm Cim!



; <Rruunschette ’fmsc,om’u AL Breoccob
com QUL 2 FJagdel( Commellimi>>

(= Plkamte Seunchette mit Brokkeld, %oftde/?.&/w%x.hbs
umd. Cammellimi-Bohmem)

Zutotem %u)t, 6 Peresonem: 12 kleime SPo(fem tonko-
minchens WedRbot, 500 q Brokkold, 42 im OR aimaelegte
"Semdaﬂﬂ,e/v\/gr&ets, 6 EL %ekec%tz Covmmellimi-Pohmom
(odet edme amdere Sotte wefBe Bohwem mach Gerschmack),
3 umbohamdelte Zibrome, 3 EL QR{vemsl Exbeavergime,
2 TL , Plecombimnima edet eive omdere bdm%n SoRe
moch Gerclomock, Solz and. ?%Q%%e»c

Pem Brokkald woschen umd ’Futzzm, die zortentem Geile -
die Réachem - albeomment umd 10 Mimutem im kochemdem
Solzwa st goutem. @%twp%m im edvie Schussel %QPrQJVL
Ul emere GaBel zerdrtickem umd mit S, Salz wmd. ?%z%
%?)t witzen. DMe Brobachelem {m aud AB0 °C ruo*c%ewztem
Bodkefen 5 Mimutem sutem, auws dem Ofem meliymem, et-
wors Ak i em Q,QJ:AQ/VL JLUVLd damm /mtt dert &cokkoﬁmme
Rentredlchom. @L,L% aede Brounchotta oimen ha¥em g&%/%n

aut agr%ebcop%te Covmellimi-Pohmen uomad. eim mit der
rchovdien Sofe aewudutzten, ebemfalls qut vow SU) olaetrop-
VAZIN Sa)cddﬁxwv%/wet qelert. Oerc Qntzta Sc?&{,%/%z eime , Poine
Zitomemaliiel of velld due Rreuschette Almd %e)tt{%. . and

swpe*c/?,ac,km!




<<Se 'Go%hatﬂe af Soreto com
Roteind, NMoccldle e Tecorefmo>>
(= Em@c—%a%ﬂmte% il Stelmpolzem,
MOJ)@Q/Y@JL%@:W u;v»d ch‘,srdj\/\o>

Zu.tatwn.%ibt 4 Qeuenomem: 350 9 Emw&*c—%&%ﬂaw,e,
300 o beinche Steimpilze, 50 o allllackeme Srotlocume,

A Schalotte, 40 % Hamevuankeene, T EL OUvemd Ex-
bravergive, 3-4 Saeiblatbore, 2 EL csga*c/w/@e/we)c '
Cecoimo, A EL %e/\m OKQQ‘Q‘:H’Q Cetenilien®aticlem, Solz
umd. P8eller

Do Stedmpilze mit eimem Merrere rtuberon umd voustdhtig mit
enem amoefeuchletem, oungewvrumgemem Geachioctuch abreiben;
L doimme Schelem sehmedden umd Qeineitestelliom. Die Geholotte
Fu.ti‘ﬂ,’\/\, umd %z/w» Fockem. In elmoe S8omme mmAl schoaweremm Bodem
i & Ennfisfiolm O amdimsten. Solald sie  duwrechaichtiy’ %~
wordem Ant, die Pilze imzufligem; mit Solz umd ©8eblon wilrezem
wnd. de Wit dem %A/vtozsew zotkleimerttom Salelottor Mzu%ii—
aem. Unudibotem umd. Yol miltilererr Mitze ebwor 40-4D Mhimutem
aoutem. Die Brotheume umd die ol qefockien Hosemise 4w edm-
ot kleimem @%awvxe rdl actowerenn Bodew {m edmem E/ss@s%%& R
omrdistem. Bie Cagliotelle im nefdlich siedemdem Salzworsser
kochem amd. Qr{yo%v:t ofghePem (edm wemig des Kochwarsnets fedsed -
testellom). Im dhe Phomme il dor SeBem LilzroBe oelem, dem
oeriielevem Yecortimo uond. e s Zwel -Eb/bQ,&%%ﬁQ den NMudeoch-
WOSADIUS /Q\AMZLA/%M%&'YL Dre queentete Breothriume it dem Uasel -
Mmissdent, dhe Petoentlie umd efme , Rumde” rohers QULvemsl davuiler
gelem, vousichtio umutihtem umd sofott schom hedll im deor Ppamme
odert a,uu% e{mem qro)c%ewé;}(/w»tmw Sertvdecle®er ouf den Cinch ()rro{/w%c—
em. Buom on;o}oz’ato!



<Stufate oo Samoyiovammene>>
(= %Wﬁ%‘%@@b%&t@lﬁ% mach Al vom Sam Glovammd VU aldovemes)
Zutatem %).U(. 4 Quesomen: 300 o QLmdg/?_m(:% (Wskeﬁ%ﬁ%c% rem voderem Beim ), 100 ml O~

e ‘Ext*ca/uﬂua/tme, A mitterd)co&e Zwsebel 1 Bumd Patereniie, 4 %e/sbulc%zwc EL "Gormalommantk,
10 Bruide, 3 Ckzwcbcz/v\nﬂcem., /1 EL (,Q’to%o", 4 CAQQA Rotwrim, awm fostem oin %u,te)n Coromil, Sole,

Yundh germallomee schworzert Phedfieor



e dem ,,D'Lotae": A greofe Prtdne oemohbve Cewinzmelken, 4 ogtope Prise W%m& Zirmnl, 4 opope
Prine gemohlemere Imawer, 1 quecRe Wreise gemablemer schwatzer ?%2%%@)(;, 1 opeohe Pse genah-
Rere Muskotruss

St die e 4 Koveotte, 4 Stamge Stoundennellotie 4 Zwdehel Kmochem umd. Haclse vrom Rimd.

WMe ZwAelel umd die Peteun{ic mit edmem oeoRem Messer oder edmesm Wiegemesser kledw fockem umd zusoom-
ren it demt {n Gtiickebem genclmdtiemen Slafsch im eimen cyeopem Gomlopd gelem, im dewn Gie beoreits dovs

U venel lefchit o itz holem. Umberx ~stomdioesm Rihrem Red muitiloree Hitze ambrotem, M dos Feinch Bove-

3 amoemommen hok. W‘/‘- Ste Salz, dde q@mzem %Lwﬁlev\ﬁﬂaﬂm und. edwem E/bb%/%%ee . br.ooao“ Comzw, ruleem Sie
&OTWJL‘L% Al efram U@Qz?b%%eﬁ um umd. gleldem Sie dem \Wedm am, dem She Ref stovtkercer Mit=e qrwcdgmmp%ww Qo -
semt. Do moch umd. mach die helze Druthe &émza%iio&e/w; Corem e im det erentem %c&%\o%kel@c Preube doos Gowo-
teruwmarde oud. Solold e o Selsch QAA/%%Q/V\OANVVV\Q’V\, watae, %A'Ja{%em HUe edive wellere &%p%kz@ﬁ,z anm. dasrem
Sie dan Gamze mum =y miedrioer Witze &4 Stumdem Qoo k<helm. Vor de Quusanchaltem dens Herxden mit Salz
vnd. reed AL %}d}s& gemablemem ?%9%%% adsclomeckem. Dde @arno«e C%wczext ethordett ebwon C%ﬂoh&@d dec dan Erx-
%}ZQIN\/LS - dhe Zardhe(t dens Eloindhen, dhie Cromem der %ew&ztz’e, e NMose umd Gaumen Wﬂv\. werdew, umd
dar schmockhalle  Sehdem’ - wird Sie Birvsem aud Birvem doduc embsladidgem. Memamd wird de)tau,% verezdch-
ten wellem, mATL edmevm Stiickebom Beot die ilnioe SoRe ocundzutumkem umd zu gemicRem.

Dirert %c/?wworbtop% IS tﬂvvw?«% W&L s Gam Glovormmd Vaddaruno, edwner OXLGJEQJVL @*cboa@wx%t Lumwelt dert
Battoua: mom kama socem, dass et dioe dide Edmwddmere vom Sam %mm{ mefre ols edm Cae)ulc%t int, Yetmathe
e Rituok! Greaditione® wird e jedem Sonmtag Am dert Kovemevalnzelt Am dem Rowmem umlordholl dere Bassi-
Likoe Samta Marda delle Greazie i fstoundhem Zembaum zulerettet; flere werdem grole Ginche QA&%%Q/th—Q/P.t,
am demem ddesern kistliche trod A tionelle &WW@JL rerenHert wAtd. Do C%ﬂwiixzz,, gemauet gesoalt der | bco%o",
shmd dons Bersendere o der Zu@e*c@c’bxm%—, dle /WLU.\..C/Q\J\A/V\,O& keavvt mamAach vt Am edmem &Wh@&%c&éﬁt
des Orten gehoudt wertdem, dos das CelolmmmOs den Rezepten efl umzdlligew Jodem Ritet. Bie Hauwslrtow-

em ot Som C‘Moara/v\/vuc possent dde b@/bmm%em umd. Memagem dere - JPIUN %e%wmm{/bmfl@e/w - Zutolem oot v
dem Brogo wnd damdt e SCQUW\OKLOF% elme perosomliche Mote zu vedeidem.



<<&e Patate d'Qutumme>

(= Hockstdiche kovctodhedm)

Zutatem g’:’:"f' 4=-5 YPeornonen: 400 a RQutterovuut-

kirddins, 4-5 mittelopdRe KarctofBelm, 400 o duteh-
wachsemere Speck, 4 EL %aﬂbwwéo& 20 g «amc?»é,@uz
Mandem, 4-5 EL Opvemsl Exbrovegime (rowide

2 EL 2uwm Edwdettem dere Packform), G0z umd Pfeffer

Dem Koeh{n A WUJL%Q/?, schmetdem {w eAme E)Otc‘,k%ow mwult
Q,Lm%e%ettct@wn Bodom gelen, salzem umd . 20-25 -
mutem i dew aud 180 °C vorgehedzton Backedom schie-
fen. Do hercacusmebmmen umd. albkiiblon Cossent. Im
dere Ddnchenzeit die kwcto%%pbvn sschalem. woschem umd.
Ao e iU Solzwousnsere kochem. Bem Speck ek (m fed-

me SCQ&/('/Q/Q/VL, dClM/VL AN Achoale Stm{%em /sc,%wudzm At
eAmer @%ouvw\n rdt Achwreerm Bodew obocaten, Yol stove-
kore Mtze At dem %e,Q/bomw:.bL% ol émscthen umd diesew
vereduvis tem Lasrem. Solold der %\oe,ck Ao kreoss At
s dert ?%owvvua mebrvem umd. onu% m%mPan trock-
men" Loussen. Lo Ka*cto%/%b?ﬂm OQ/%BQN& (M,e ol dton reeflo -
U S&i}ss%wst reim), alliblom Laussen uomd dasm am qu%azﬂ
rdhmeidem. Die Mamdedm m Sehelbehom sclmeidem umd
oMen (v edmere Sehlinmsed zusommen At dem O\,Wgt@/w
Kiodisstickem, Sale, ?%w%,%vc und. QUirvemdt anvcichton, qut

f\)—Q)’C/VVLQJVL%RJW WVLOL DOV V-ARICRWN,



«<Gartudi a cisccoloto fomdemts
e zemzero de So Viaaloo>
(= Zarthittorbesgfel amit Snoeor von S Viala)

Zutatem gu.ﬂ. ca., 60 W A Gockahem Stroced 2w 350 q
300 ¢ V0ol a %owtdmte, 420 g cke/so?\,&%e Hamerinse,
150 9 Zovcthi thernchokolade, 400 o LL%O\GQJ&JM% kakao’y:u/?.mm,
0.5 g qertiellemere Inawer, 0.5 o Clipulver

Ole Gheaced umd dae Homelmiinne {m Mixer zerckleimerin
umd UL edmem HOQZQ&%/%@P. . edmet Sehissol amadt 2 Eas-
BEhem Kokoo vetmindhen. Bilopm Sie die Viallelo fom-
demte, dem Swopame umd dow CW{’FW hivizue umnd.
etwemaen Ste olles umbere /stéi/wd/é%enn Ribeam, Qi die
Zutadem zu eimet gfelchmifpigem Mosse gewordem simd.
(mokltem Gie eime Kmebmovschime Semilzem, wird dhese , e~
Reil’ eimfachor seim ). Bemetzem She dhe Hamde mit Wonner
wmd formem Gle aws dem Gelg eime B60Hom rdl edmem
Duoclomessere vom . 41,5 e, dhe He mach umd mach O\u%
eim Atk %ovdqva\o{m, o,ujs%e@e%t% Blech ebem. Sobold die 9e-
Acmte Mosse vorardeftet wivtde, stellem Sdie die %m@%%eﬁ
%iifc 40 Mirutem {m dem IUPschromk. M dere Zxdnchem—
zedl dhe Zactlittevndokolade {rm Wousserdbad. schrmel zem.
moc der amderem {m die O&%c%ww(lzwvm Shckolade tauchom,
wAeder zweldk Q,u.% dar %aakpa)‘o&w Q,O.%Q:vx, umd, AoBold e
nrolatamdAg aloek il Aimd, Ml den L'L,Q»ct'%w Kokao fe-
stcuulem .



<<Monmteiameo>> (= Der Mowt Bame)

Zutotem fiie 4 Qevsomem: 600 o Esskostamien, 600 mal MERL,
200 md %u/so@ua Shlagrabme, 400 o Zucker, 20 o umopsiptert
KQJCO(O, 20 Ck Qud@czm\wc, 2 EL QLUWL (od,eft ’\JL'% %o.mte), A @owk—
Pem Vonmllim oderx dans Movtk eimere VamiPenchote, Solz

Wouschem $he die Exskontamiem umd kochem Sie Ae mimdestems
pAwe Stunde Comg im eimem Gopd mut cedchlich Wamsert (sle mils-
sem 'on/?Jst&md,t'% Pedeckt Aeim) umd. eimere Prine Sallz. Domm ab-

( w aumd. Jsc‘,gb&,e/w, Qfe’uoh:. e ZL el Q,Wem; on Ant o oAm—

hor, die dvme Ammnere Houwt zu mt%emejw. ng@ww SUe dAde

mtqmm zweuck A dem vt etwos Warsser OAAAO«%PU«P.TR/VL
%o?%, A derm se %ekoo&twm OKLQBQNLSAQ&AQ MULL. o uma.
koclem Qe allos zumsommmem weltoe 20-30 MMiwutem; roith—
rem e nrom Zedt 2 Zett wom umd. Qemiiifem Sie Mekh doded, die
Kantamfem mnik dem Za@omen edwere Cbagdl odere deort SpAtze etmen
Ko&/?,@%%z% opt 2w =ertdrilickem. Soboldd die Muschums, edmzudA-
ckem Begimnt, Sigem Sde dem Zudere umd. dovs VandQim Slmzar.
So Ramae weltwedilocen, 4o die Eankartamien %QAt vl stam -
dig zu eAmem Quree genvortdam Afmd. Dhe Mausre durch efme kove-
to%%n@pcma A efme Gehlsnel aefem, dem M&%M&th@vx kokowe
amd. dem Ruwn %A/wzu/%m%wvx (werm kimdoe mdtossom, 1ot mmom
P matod4eh WeOG) umd Oéuvt veUWemgem, Cin elme
Mornre emintomden ok, dde e olkullem Losrent. Sc‘,?\.@cl,%em MUe
m dere Zxdndenmzelt dhe Sabme (e muwss Aelue kol t seim) andt
dewt Luderzuckert /ote{%. DOle Kontamfemmarsme moch edrwmal
duwech dem Karttodfelntampler drudem umal (vt Pessertschion-
relhom arvcdehtem. Vetteem Ste dihe Scllograbhme mdt Hilge
edmers Splltzbeutels douand, uwm eAme Achmeelodockte Boeanpitze
/VLQ,CQLZLLMYLF%/LMAQ% umd. Ao derm Momem dere %U_E NPL{/& alle Ehvce
zue rmocdhem!



