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In den Higeln des Chianti

Die «Fattoria La Vialla»

Ob Schafskase oder Cantucci: Das Landwirtschaftsgut «La Vialla» wird
seit mehr als dreissig Jahren rein biologisch bewirtschaftet. In dieser
«Fattoria» werden Gaste mit hauseigenen Kostlichkeiten verwohnt.
Dabei darf der Wein nicht fehlen. Auch dieses Jahr wurde er mit einem

Preis ausgezeichnet.

(ma) Die Toskana ist bekannt fir ihre

hiigelige und liebliche Landschaft. Diese ist «

gepragt durch die vielen Pinien, Zypressen,
Olivenhaine und Weinreben. Im Zentrum der
! Toskana liegt das idyllische Chianti-Gebiet.

Die Hiigelkette wird auch «Colline del Chi- =

anti oder Monti del Chianti> genannt, was so
viel wie Huigel oder Berge» des Chianti be-
deutet. Bereits seit Jahrhunderten wird dort
~ der bekannte Chianti-Wein produziert. Das
+ Weinbaugebiet macht rund einen Drittel der
gesamten Toskana aus.

Agriturismo

Wenn man durch das Chianti-Gebiet fihrt,
fallen die wiederkehrenden Schilder mit der
Beschriftung «Agriturismo» auf. Der Agrotou-
rismus — eine touristische Sparte mit Urlaubs-
und Freizeitangeboten in dorflich-landlichem
Umfeld — erlebt seit einigen Jahren einen
Boom. Die Urlauber werden in die landwirt-
schaftlichen Betriebsabliufe mit einbezogen.
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In der Toscana verbirgt sich hinter einem
unauffilligen «Agriturismo»-Schild oft ein
eindrucksvoller Gutshof, ein ehemaliges Her-
renhaus einer italienischen Adelsfamilie oder
eine grosse <Fattoria.

Fattoria La Vialla

Fihrt man ausserhalb der Stadt Arezzo
bei Castiglion Fibocchi die von Zypressen
gesiumte Allee hinauf, erblickt man sie: Die

Fattoria La Vialla - ein Bijou. Die Fattoria La
Vialla ist ein landwirtschaftlicher, familien-
gefiihrter Betrieb, einer der weitldufigsten
im Chianti-Gebiet. Er wird seit 1978 von der
Familie Lo Franco nach rein biologischen
und biodynamischen Methoden bewirtschaf-
tet. La Vialla erstreckt sich ber eine Fliche
von 1.342 Hektar. Eine Hilfte umfasst Wein-
berge, Olivenhaine, Weiden, Gemuisegirten
und Acker. Die andere wird als Wald erhal-
ten. Die Fattoria ist ein 6kologisch-nachhalti-
ger und unabhingiger Landwirtschaftsbetrieb:



Vom Anbau tber die Ernte, Zubereitung und
Verpackung bis zum Versand der handwerk-
lich hergestellten Produkte in ganz Europa -
La Vialla macht alles selbst.

Cantucci und Olivenal

Wie auf Bauernhofen lingst vergangener Zeit
werden in der Fattoria verschiedene Erzeug-
nisse hergestellt. In einem familidren Am-
biente kann man diese Produkte vor Ort
geniessen. Die langen Holztische im Gar-
ten sind liebevoll gedeckt. Karotischtiicher
in Rot und Weiss erinnern an Grossmut-
ters Zeiten. Auf einem Holzbrett bekommt
man Kise und Wurst serviert sowie typische
toskanische Saucen und frisch gebackenes
Brot. Dazu passt ein Glas Rotwein perfekt.
Der Traubensaft ist ebenso gut. Die Aus-
wahl der hauseigenen Produkte ist vielfiltig.
Sie konnen im rustikal eingerichteten Hof-
laden erworben werden. Oder man lésst sie
nach Hause liefern. Man findet, was das Herz
begehrt: Kalt gepresstes Olivenol, Essig,
Wein, Schafskise, Pasta, Saucen, Marmeladen,
Honig und vieles mehr. Das bekannte toska-
nische Mandelgebick «Cantucci» wird nach
alten Traditionen hergestellt. Nur einfache
und naturbelassene Zutaten werden daflr
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Gianni und Marco im grossen Barriquekeller

verwendet. Die beeindruckende Produktion
kann vor Ort mitverfolgt werden.

«Ausgezeichnete» Weine

Auch Weindegustationen bietet die Fattoria.
Im Angebot stehen Rot- und Weissweine,
Rosé, aber auch Schaum- und Dessertweine.
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Der klassische toskanische Dessertwein
«Vinsanto», was so viel wie <heiliger Wein»
bedeutet, ist sehr beliebt. Zu «Vinsanto» wer-
den gerne «Cantucci» gereicht und in den
Wein getunkt. Im Jahr 2014 hatte der Land-
wirtschaftsbetrieb die Ehre, von der Jury der
Berliner Wein Trophy als «Best Organic Pro-
ducer Italy» ausgezeichnet zu sein. Dieses Jahr
nahm die Fattoria am <Mundus Vini Wettbe-
werb» teil. Der «<Mundus Vini» ist ein inter-
nationaler Wettbewerb fiir Weine aus allen
Weinanbaugebieten der Welt. Ziel des Wett-
bewerbs ist die Forderung von Qualitit und
von Vermarktung der eingereichten Weine.
Die Auszeichnung bietet den Herstellern,
Winzern, Importeuren und Konsumenten ein
Forum, das den Vergleich der Weine unter-
einander zulidsst. Gleichzeitig erreicht sie eine
breite Offentlichkeit und ist eine wertvolle
Entscheidungs- und Orientierungshilfe beim
Weinkauf. d.a Vialla» freut sich dieses Jahr be-
sonders, unter hunderten von Konkurrenten
den Titel Erzeuger des Jahres international»
entgegen nehmen zu durfen.
Informationen: www.lavialla.it,
www.mundusvini.com
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