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Die Quadratur
des Kreises

Hellingen. Es war ein langer
Kampf, der drei Bautenminister
beschiftigte, zu einer Verfas-
sungsanderung fiihrte und Tau-
sende von Autofahrern tiglich
nervte. Einige von ihnen kostete
er sogar das Leben. Der unfall-
trichtige Bypass Hellingen und
der daran angeschlossene Kreis-
verkehr werden ab Montag Ge-
schichte sein. Nach 15 Jahren fin-
det damit ein einzigartiges juris-
tisches Trauerspiel ein definitives
Ende. Ab Montag rollt der Ver-
kehr zuerst auf einer Spur in bei-
de Richtungen, bis Ende des Jah-
res soll dann auch die zweite Spur
fertiggestellt sein. jag

m Lokales, Seite 29

Drei Tore
in fiinf Minuten

Riga. Mit 1:3 musste sich die Lu-
xemburger Nationalmannschaft in
einem Testspiel gegen Lettland

_ geschlagen ge-
ben. Trotzdem
war National-
trainer Luc
Holtz (Foto)
zufrieden. Das
| Spiel begann
schlecht fiir die
FLF-Auswahl,
- nach nur drei
Minuten lag sie bereits zuriick.
Kurz nach dem Seitenwechsel war
es da Mota, der zum L:1-Ausgleich
(46.") traf. Wenige Sekunden spi-
ter fiel das 2:1, in-der 51.' dann das
31 fiir die Letten. DW
E Sport, Seite 59-61

Quick bleibt
vorerst erhalten

Briissel/Luxemburg. Im Juli kiin-
digte die Investmentgesellschaft
QSR Belgium an, alle Schnellres-
taurants der Marke Quick in Bel-
gien und Luxemburg von der
franzdsischen Bertrand-Gruppe
iibernehmen zu wollen. Gestern
hieR es, der Handel sei vollzogen.
Anders als zunichst geplant,
werden moglicherweise jedoch
nicht alle belgischen und luxem-
burgischen Restaurants in Burger
King-Filialen umgewandelt. QSR
besitzt die Master Franchise fiir
Burger King in Belgien und Lu-
xemburg. Nun ist von einer ,Ko-
habitationsphase” die Rede. aa

m Wirtschaft, Seite 16
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Heute mit Bei_l‘c_lg“-‘
im Luxemburger Wort

Zu Besuch
bei den
Cousins

Die letzte Etappe
unserer ,,Schlgsser
& Girten“-Som-
merreihe fithrt uns
ins Schloss Beloeil,
wo heute noch die
belgischen Cousins
des Grofiherzogs
residieren. Ein Ort
voller Erinnerun-
gen an die Prince
de Ligne, die hier
gelacht, geweint
und gefeiert haben.
Wen wundert es
bei all der Pracht,
dass sogar der
Himmel sich ganz
selbstverliebt in
den Wasserbecken
des 25-Hektar-Par-
kes betrachtet? vac
® Kultur, Seite 18-19

Mit dem Riicken zur Wand

Syfel-Vizeprasident Marc Linden und der Uberlebenskampf der Kirchenfabriken

Luxemburg. Bei seiner Generalver-
sammlung am 23. September will
das Syfel seine juristische Strate-
gie gegen die zwischen Regierung
und Erzbistum vereinbarte Re-
form der Kirchenfabriken vorle-
gen.

- Dass die Kirchenfabriken im
Zuge der Tremnung von Kirche
und Staat nach iiber 200 Jahren ab-
geschafft und ihre Vermogens-
werte in einen vom Erzbistum ver-
walteten Fonds iiberfithrt werden
sollen, ist so gar nicht nach dem
Geschmack der Vereinigung der
Kirchenfabriken. Weder bei der
Kirche noch beim Innenministe-
rium hat das Syfel bis dato Gehér
fiir seine Sicht der Dinge gefun-
den; folglich tue man sich mit bei-
den Akteuren schwer, stellt Marc
Linden fest.

»Die meisten Sorgen bereitet
uns aber das Gesetz, und das trigt
die Handschrift des Ministers.
Folglich ist Innenminister Kersch

gigen Klischee, die Kirchenfabri-
ken zu diffamieren®, spart der Vi-
zeprasident des Syfel micht mit
Krittk am Innenminister. Vom
Erzbistum wiederum zeigt sich
Linden enttduscht, ,weil dessen

Vertreter die Abschaffung der
Kirchenfabriken nicht in Frage
stellen®. __

Auch wenn die Uberlebens-
chancen der Kirchenfabriken in
Anbetracht der Sachlage als eher
gering einzuschitzen sind, will
man beim Syfel nicht aufgeben.
Zum einen zieht man eigene ju-
ristische Schritte in Erwigung.
Zum anderen hofft man auf die
Hiirden des Instanzenweges, den
die Gesetzvorlage noch zu bewil-
tigen hat. ;

»lch hoffe nach wie vor, dass der
Staatsrat und das Parlament zu-
mindest Anderungen an dem Ge-
setzestext vornehmen oder bes-
tenfalls den Text ganz zuriickwei-
sen werden*, gibt sich Marc Lin-
den kiimpferisch. Dabei setzt er auf
das Prinzip der kommunalen Au-
tonomie. Der Staatsrat konne de-
ren Einschrinkung beanstanden,

‘und die Abgeordneten mit kom-

munalem Mandat konnten dies

Jeremy Rifkin weckt
Elan und Zweifel

Luxemburg. Die Skepsis war grof,
als die Regierung den US-Berater
Jeremy Rifkin vor knapp einem
Jahr mit einer Studie zur wirt-
schaftlichen Zukunft Luxemburgs
beauftragte. In den letzten Mona-
ten diskutierten 250 Luxemburger
Experten, wie Rifkins dritte in-
dustrielle Revolution hierzulande
aussehen sollte. Es war fiir viele
Teilnehmer eine einmalige Gele-
genheit, offen iiber die Gestaltung
des Landes zu diskutieren. Die
neun Arbeitsgruppen zu Themen
wie Energie oder Finanzen waren
vielfaltiger besetzt, als in sonsti-
gen Beratungsgremien. Und doch
sind nicht alle Zweifel ausge-
rdumt. Die Regierung will das
Wirtschaftswachstum nicht in
Frage stellen, und das, obwohl die
Wachstumskritik im Zentrum von
Rifkins Denken steht. Im Novem-
ber wird Rifkin seine fertige
Studie vorstellen. Bisher liegen
durchaus konkrete Vorschlige auf
dem Tisch, aber auch altbekannte
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Natiirlich, triib und selten

»Vins naturels” erfreuen sich wachsender Beliebtheit unter Weinkennern |

VON NICOLE WERKMEISTER
(FLORENZ)

Wahrend in der Bierszene das ,,Craft
Beer“ ein groBes Revival feiert, ist
eine dhnliche Tendenz beim Wein zu
erkennen. Zuriick zum Urspriingli-
chen, Unverfilschten und Individu-
ellen michte man mit dem ,Natur-
wein", der auch hierzulande immer
mehr Liebhaber findet.

»INee, probier Du mal“, winkt ein
Urlauber in hessisch gefirbtem
Deutsch das Angebot seiner Frau
ab. ,Ich trinke doch keinen Wein,
der aussieht wie ein Hefeweizen.*

¢ Wihrend seine Angetraute den-

noch mutig am Glas zu nippen be-
. ginnt, lichelt mir die junge Dame
hinter dem Tresen des toskani-
schen Bioweingutes der ,Fattoria
La Vialla“ vielsagend zu. Viele
Leute liefen sich noch von der
triiben Optik des ungefilterten
Weins abschrecken, hatte sie mir
zuvor noch erzihlt. Und auch bei
Wettbewerben, an denen man im-
mer wieder erfolgreich teilnehme,
habe die Jury die ungefilterten
Weine bis vor Kurzem noch aus-
sortiert. Alleine wegen des opti-
schen Eindrucks.

Inzwischen anerkannt

Das hat sich mittlerweile gesindert.
Ungefilterter Wein ist aus der we-
nig beachteten Nische heraus zum
Trend geworden. Und das auch
iiber die Grenzen Italiens hinaus.
In Frankreich nennt man die Wei-
ne, deren Girung unter Nutzung
ihrer natiirlichen Hefen erfolgt und
die nicht geklért, also nicht gefil-
tert werden, ,,Vins naturels® oder
auch ,Vins vivants®, Rund 400 Na-
turweinproduzenten, die groften-
teils auch der ,Association des vins
naturels* angehoren, zihlt das Land
inzwischen.

Rein optisch erkennt man die
naturbelassenen Weine meist an
ihren noch enthaltenen Schweb-
stoffen: Sie sind leicht triib und
weisen eine intensive Farbigkeit
auf. Geschmacklich kénnte man
sagen, ein gelungener ,Vin natu-
rel“ ist milder, runder und weni-
ger geradlinig als ein nach klassi-
schen Methoden hergestellter
Wein - und von konventionellem
Wein weit entfernt. Manch einer
fallt jedoch auch siurelastig aus.
»Vins naturels“ sind speziell, sie
polarisieren. Doch zeigt die wach-
sende Zahl derer, die sich fiir den
Weg zuriick zum Urspriinglichen,
zum Urwein, begeistern, dass die
Sehnsucht der Menschen zum Au-
thentischen und Handgemachten
jenseits der industriellen Massen-
ware enorm grofd ist.

Natiirlich biologisch

Damit Naturweine - wie man die
ungefilterten, ,lebendigen” Weine
im Deutschen ganz niichtern ge-
tauft hat - ihrem Namen alle Ehre
machen, werden sie auch natiir-
lich erzeugt. Die meist kleinen
Weinberge, in denen die Re-
ben heranwachsen, werden nach
den Regeln des biologischen oder
biodynamischen Anbaus bewirt-
schaftet, die Trauben von Hand
geerntet. Damit diese nicht vor-
zeitig gdren, ist bei Auswahl und
Verarbeitung héchste Aufmerk-
samkeit gefragt. Im Keller muss
der Onologe dann auf fremde He-
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fen und Enzyme verzichten -
manch Mutige wagen es sogar, der
Spontangirung ginzlich zu ver-
trauen. In jedem Fall miissen alle
Komponenten, die benétigt wer-
den, um den Girvorgang zu star-
ten und zu beenden, aus dem
Weinberg selbst stammen.

Wir hdtten
auch mit
Rotwein beginnen
konnen, aber das
widre zu einfach
gewesen.

Marco Cervellera, Gnologe

Nun sagt man dem tiglichen
Glas Rotwein ja schon linger eine
gefifischiitzende Wirkung nach.
Ein Naturwein kann obendrein mit
weiteren positiven Kriterien auf-
warten: Aufgrund der natiirlichen
Resthefen und Milchsiurebakteri-
en, die im Wein bleiben, enthilt er
- ganz gleich ob weif, rosé oder
rot - Antioxidantien, die bekannt-
lich gut fiir den Zellschutz sind.
Das Vorhandensein der Hefen hat
aber noch einen weiteren grofien
Vorteil: Der Zusatz von Sulfit, das
zur Haltbarkeit des Weines bei-
gefiigt wird, kann deutlich mini-
miert werden.

Ein mutiges Experiment

»Wir unterschreiten mit all unse-
ren biodynamisch an- und ausge-
bauten Weinen bereits die niedri-
ge Menge an Schwefel, die fiir De-
meterweine zuldssig ist. Mit un-
serem ungefilterten ,Barricato Bi-
anco’ liegen wir derzeit bei nur 45
Milligramm pro Liter — 90 Milli-
gramm wiren laut Demetervor-
gaben fiir Weifiwein erlaubt. Bei
Bioweifweinen mit EU-Siegel liegt
die Grenze bei 150, bei konventi-
onellen Weinen sind sogar bis zu
200 Milligramm -pro Liter er-
laubt®, erkldrt Marco Cervellera,

S T Lt

Chef6nologe der ,Fattoria La Vi-
alla“, deren Anbaugebiet sich iiber
verschiedene Weinberge in der
Niéhe von Arezzo erstreckt,

Nach einem kleinen Rundgang
iiber das Hofgut im Weinkeller an-
gekommen, stehen wir vor jenen
groflen Eichenfissern, die vor vier
Jahren fiir das erste Naturwein-
projekt der Fattoria zum Einsatz
kamen. ,,Wir hitten auch mit Rot=
wein beginnen konnen“, meint

‘Marco Cervellera, ,aber das wire

zu einfach gewesen.” So entschie-
den sich die drei Briider, die das
von ihrem Vater Ende der 70er-
Jahre gegriindete Gut heute ge-
meinsam fithren, und ihre beiden
Onologen dafiir, einen ungefilter-
ten ,Barricato Bianco“ zu kreieren
- also einen im Barrique-Fass aus-
gebauten Weifswein.

Eine Frage der Einstellung

»Der Ansatz, einen Wein mog-
lichst naturbelassen herzustellen,
entspricht der Philosophie, die wir

auf der Fattoria mit unserer bio- -

Marco Cervellera, Chefonologe des Weingutes

logisch-dynamischen ~ Landwirt-
schaft grundsitzlich verfolgen®,

erkldrt Marco, wihrend er einen

Weilweinkelch nach dem ande-
ren aus dem mitgebrachten Korb
nimmt.

So galt es dann 2012, aus Mal-
vasia- und Chardonnay-Trauben
des Gutes jenen Wein zu entwi-
ckeln, den sich alle gemeinsam
ausgemalt hatten. Dabei hatte man
bereits festgelegt, dass der natiir-
liche Charakter des entstehenden
Weines durch die spitere Lage-
rung im Holzfass zwar verfeinert,
die Barrique-Note aber nicht do-
minant werden sollte. Der Entfal-
tung der Priméraromen galt also
die grofite Aufmerksamkeit.

Dass das Projekt als durchaus
gelungen gelten darf, belegt die
jingste Auszeichnung des Wei-
nes: Der ,Barricato Bianco 2014
non-filtrato“ ist der erste ungefil-
terte Wein, der je eine Platinme-
daille bei den ,Decanter World
Wine Awards“ (2016) gewonnen
hat und darf sich in diesem Jahr

.

HFattoria La Vialla®, nimmt

etwas Wein aus dem Tonneau-Fass zur Probe ab.
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#= Was bis vor kur-
zem noch irri-
tierte, ist zum
Qualitdtsmerkmal
geworden: natiir-

| liche Triibheit

| von hochwertigem
| Naturwein.

(FOTOS:

DIANA PAPPAS)

mit dem Titel ,Best White Wine
of Tuscany“ schmiicken.

Neuland an der Mosel

Die Luxemburger Winzer schei-
nen sich mit dem Thema ,,Vin na-
turel noch etwas zurfickzuhalten.
Es gebe seines Wissens zwar ei-
nige Winzer, die nach biologi-
schen oder biodynamischen Me-
thoden arbeiten, ein Naturwein aus
Luxemburg sei ihm jedoch bislang
nicht begegnet, meint Jean-Yves
Beaulieu, der mit ,Vins Divins“
vornehmlich franzdsischen Na-
turwein im Grofherzogtum ver-
treibt und die Prinzipien der Pro-
duzenten im Detail verinnerlicht
hat. All jenen, die einen Natur-
wein bereits zu Hause haben, rit
der Experte, bei der Lagerung da-
rauf zu achten, dass die Tempe-
raturgrenze von 15°C nicht {iber-
schritten wird, da wegen des ge-
ringen Schwefelgehalts die Mog-
lichkeit besteht, dass der Garungs-
prozess wieder einsetzt. Denn
auch das ist natiirlich.

Ungeschriebene Regeln

Unter dem bisher gesetzlich nicht
geregelten Begriff ,,Naturwein"
versteht man Weine, die unter
kontrolliert organisch-biologischen
oder biologisch-dynamischen Ge-
sichtspunkten erzeugt werden. Die
Trauben werden per Hand gepfliickt
- zur Garung werden kein Zucker,
keine fremden Hefen oder Bakterien
zugesetzt. Man versucht, die na-
tiirliche Spontangérung so gut wie
madglich zu nutzen und diese unter
Einsatz eigener Hefen lediglich zu
fiihren, Auch fiir die Entwicklung
von Sdure, Mineralitét oder Farbe
werden keine Hilfsmittel verwen-
det. Filtriert wird minimal oder
liberhaupt nicht. Sulfite werden zur
Stabilisierung nur so gering wie
moglich dosiert eingesetzt. Da die
Grundvoraussetzung fiir ein solches
Naturprodukt ein 6kologischer An-
bau ist, sind , Naturweine" per se
»bio", meist auch zertifiziert.
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