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| Auch ein Kése
braucht Liebe

chafskise ist nicht gleich Schafskise.
Das Produkt aus Schafsmilch sollte
aus der Milch des Schafes und eben
nicht aus der Milch der Kuh hergestellt
sein. Oft wird diesbeziiglich gemogelt und
dann schmeckt der Schafskise nicht wie ein
Schafskise, sondern wie ein Kuhkise, der ein
Schafskiise sein méchte.
Nicht ausschlieBlich die Art und Weise der
'Hcrstellung, sondern auch die Hege und
Pflege fithren letztlich zu einem vernachlissig-
baren oder aber unvergesslichem Genuss.
Weif3, rund oder in eckigen Scheiben
schwimmt der Kise in einer Salzlake. Im
Lebensmittelhandel findet ihn der zum Kauf
Entschlossene in der Kasetheke.
Aus Korsika, Bulgarien, Griechenland oder
aus Italien kommend, hat der Schafskise
einc weite Reise hinter sich. Mal schmeckt
er wiirzig, mal mild. Das Geheimnis seines
*Geschmacks bleibt seinem Kaufer dabei meist
verborgen.
Das Verhiltnis zwischen Kise und Mensch
ist nicht besonders intim. Dieser Zustand
ist aber nicht unabwendbar. Dank eines
Bio-Bauernhofes ist es maglich, eine Art Kise-
Mensch-Beziehung aufzubauen. In der bilder-
buchihnlichen Broschiire der Fattoria La Vialla
erfihrt man von der Aufzucht der Laimmer bis
hin zum Preis alles iiber ,,seinen’ Kiise, den
»Pecorino®. Nach Bestellung und kurzer War-
tezeit wird der sorgsam in Papier gehiillte Kise
in einem braunen Karton geliefert.
Er ist rund, hat Schimmel angesetzt und
stinkt. Bs umschleicht einen der Gedanke, es
kénne irgend etwas schief gelaufen sein mit
dem Kise, der von weitem betrachtet eher
aussieht wie ein bemehltes Brot.
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Zum Gliick hat das italienische Familienun-
ternehmen eine Gebrauchs- und Pflegean-
leitung fiir den Kise beigelegt: ,,Sie miissen
den Kise auspacken und auf einem Holzbrett
an einem trockenen und kithlen Ort lagern®,
steht dort liebevoll handschriftlich verfasst.
,»Alle zwei Tage sollte der Kise gewendet wer-
den. Der Schimmel, den der Kise angesetzt
hat, 1st ganz normal und unbedenklich®,
erfahrt der neue Besitzer. Und weiter: ,,Sie
brauchen den Kise nur leicht zu biirsten und
1hn unter flieBendem Wasser abzuwaschen,
ihn trocknen zu lassen und ihn dann einmal
pro Tag zu wenden*.

Dieser Schafskise braucht also Aufmerksam-
keit und PHlege. Den Grad der Reife und des
Geschmacks entscheidet sein neuer Besitzer.
Mit der Zeit entsteht zwischen Kiase und
Mensch ein inniges Verhiltnis, dhnlich dem
zu einem Haustier. Von Herzen stamimende
Worte, so ist zu vermuten, beeinflussen den
Kise zusitzlich positiv in seiner Entfaltung.
Der Kise verliert mit der Zeit seinen zunichst
aufdringlichen Geruch und verbreitet einen
wiirzigen Duft. Spitestens dann ist der Tag
gekommen, an dem er seine Jungfriulichkeit
verliert.

Der Mensch umschleicht den Kise mit
knurrendem Magen, nimmt ein Messer zur
Hand und schneidet ein kleines Stiickchen
ab. Es offenbart sich ein sonnig gelber, eher
trockener Kise unter der Schimmelschale.
Kostlich, aromatisch und edel ist sein Ge-
schmack. Ohne Liebe, das ist sicher, wire er
nicht zu dem geworden, was er nun ist. Ein
individuelles, sinnliches und vollkommenes

Geschmackserlebnis. <
" ANNETTE BEHR.
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