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Fattoria La Vialla

1. Seit dem ersten Spatenstich 1978 war
die Herangehensweise auf La Vialla ,na-
tarlich’, so wie unser Vater es von seiner
GroBmutter Caterina gelernt hat: Ohne
Einsatz von Spritz- und Dingemitteln
und der Rebschnitt richtete sich nach
den Mondphasen. La Vialla war also bio-
logisch, noch bevor in den 80ern eine
offizielle Behorde existierte, die dies
zertifizieren konnte. Die erste offizielle
Demeter-Zertifizierung  erhielten  wir
2005, Der Ansporn kam allerdings nicht
vom Markt, sondern aus dem Wunsch,
einen so weit wie méglich naturbelas-
senen und geschlossenen Kreislauf zu

. bilden, einen natlrlichen Organismus,

wo der Hof mit Mensch, Tier und Natur

# zusammenwirkt.

2. Wir bauen zum gréBten Teil autoch-
thone Rebsorten des Chianti Gebietes,
wie Sangiovese, Colorino oder Trebbia-
no, an. Allerdings ist Wein flir uns auch
ein Abenteuer und wir nehmen uns die
Freiheit an eigenen Cuvées, die frei von
Vorschriften sind, zu kreieren. Wichtig

ist uns dabei immer den Charakter der
Rebsorten und des Terroirs in den Vor-
dergrund zu stellen, nicht die Techniken
im Weinkeller. So wird die Reifung in
Eichenféssern mit Bedacht eingesetzt,
auch wird das Filtern auf ein Minimum
begrenzt, bei vielen Weinen verzichten
wir auch darauf, um das Bukett nicht
seiner Primdraromen zu berauben. Die
Arbeit im Keller ist dadurch aufwendiger,
intensiver. Alle Weine werden auferdem
spontan vergoren, es werden keine Rein-
zuchthefen verwendet, sondern die na-
tirlichen Hefen aus dem Weinberg.

Henrch Seufert
[} - ' dwr o v P - Wwtret sl ® - At » - 3 - - -
- - - -  — - - - - F L - - A - - ~
p— - p— o b - . - —
- np— - .
. . Wrew et e N e e be
O e >0 —
LW e - e e T W (S e
Y - - - - § e v - -
- - - pre=uger. ¥ e

e L e b

-

PRAMIERT

3. Wir schauen uns immer wieder alle
Arbeitsschritte an, um zu sehen wo wir
noch nachhaltiger und besser arbeiten
kénnen. Wir werden unserem Motto
JMetti bén, cavi bon’, Tu Gutes rein, hol
Gutes raus, und dem Glauben treu blei-
ben, dass es in jedem Sinne lohnend ist,
Okonamie nicht mit Profit gleichzuset-
zen und stattdessen Projekte aufgrund
der persénlichen Uberzeugung in An-
griff zu nehmen.

4. In der Tat verzeichnen wir ein stetig
wachsendes Interesse der Verbraucher
gegeniber biologischen und biody-
namischen Weinen. Viele Menschen
haben unter anderem dank der Diskus-
sionen zu Nachhaltigkeit, Artenvielfalt,
Umweltschutz und Gesundheit diesbe-
ziglich ein starkeres Bewusstsein ent-
wickelt und treffen demnach auch bei
Weinen eine andere Wahl.

Die Verbraucher sind neuen Erfahrun-
gen gegeniber immer offener und in-
formieren sich. Dies fiihrt dazu, dass sie
auch mehr auf Qualitat, besondere Reb-
sorten und die Naturbelassenheit der
Weine setzen. Als wir begonnen haben,
einige ungefilterte Weilweine anzubie-
ten, war manch einer aufgrund ihrer
Tribheit perplex, doch als wir dann die
Griinde fiir diese Entscheidung erldutert
haben und einige Blindverkostungen
mit verbundenen Augen durchgefiihrt
haben, fanden diese Weine enormen
Anklang.

Unsere Kunden wissen es aullerdem zu
schétzen, dass wir nicht ,nur” ein Wein-
gut sind, das Wein aus biodynamisch
angebauten Trauben herstellt, sondern
ein echter Bauernhof, der ganzheitlich
wirtschaftet und sténdig daran arbeitet,
sich zu verbessern.
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