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40_[’1“5 ist das Magazin fur
jeden, der aus dem immerwahrenden
Kreis ausbrechen mochte und mit
einem lauten ,JAI" seiner Zukunft
entgegenlauft. Don't wish it, do it!
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Die un
chilterten
harakterweine

aus der Toskana

Text: Agnes Schwarz _

JZwei zum Preis von einem* o .
das klingt beim Weinkauf ‘
eher zweifelhaft. Einen Wein
kaufen, zwei verschiedene
Weine bekommen — das ist __
Im Falle von vielen ungefilter-
ten Tropfen aber eine héchst
willkommene Tatsache.
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Solche Weine haben zwei Gesich-
ter, und man kann beim Genuss
selbst entscheiden, in welches
man lieber blickt: Weiné, die mit-
samt der Hefe in die Flasche abge-
fiillt werden, konnen sich nimlich
dank des Feintrubs, winzigen He-
fepartikeln, zart verschleiert und
Jmilchig® prasentieren. Manchmal
prasentieren sie sich aber auch
transparent. Der Schliisselfaktor:
die Bewegung der Flasche. Je
nachdem, ob wir diese vorsichtig
bewegen, die Feinhefen gleichsam
wachriitteln und zum Schweben
bringen, oder diese auf dem Fla-
schenboden belassen, erscheint
ein solcher Wein triib oder klar.
Eine Mikro-Batonnage, wenn man
so will (als Batonnage bezeichnet
man das Aufriithren der Hefe im
Fass oder Tank).

Ungefilterte Weine sind eine
Spielart, auf die man sich ein-
lassen muss. Fiir manche bilden
glasklare Weine noch immer den
Mafistab, feine Triibstoffe gelten
in ihren Augen als fehlerhaft. Da-
von, dass auch Kenner dies lange
Zeit so gesehen haben, kann man
auf der Fattoria La Vialla ein Lied
singen: Als das toskanische Land-
gut nahe Arezzo seinen Vorreiter
,Barricato Bianco non filtratro®
fiir internationale Weinauszeich-
nungen einreichte, attestierte man
diesem noch allerlei Defekte. Drei
Jahre spiter, 2016, wurde dem
Barricato Bianco beim ,Decanter
World Wine Award® die Platin-
medaille als ,Best White Wine
Tuscany” verliehen, als erstem
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Weifiwein tiberhaupt! Die angebli-
che Promenadenmischung wurde
zum Rassewesen erklédrt — ein

Paradigmenwechsel.

Mittlerweile sind ungefilterte und
teilweise richtig triibe (wenn viel
Hefe mit abgefiillt wurde) Weif3-
weine Standard; bei Rotweinen

ist man es schon langer gewohnt,
legendare Bordeaux wie der Ché-
teau Margaux werden seit jeher
ungefiltert abgefiillt. Fiir die Fattoria
La Vialla, die immer nach bio-
logischen Grundsétzen gearbeitet
hat, 1983 biozertifiziert wurde und
Seit 2005 auch das Demeter-Siegel
tragt, gilt schon lange: Je weniger
gefiltert, desto besser. Chefénologe
Marco Cervellera méchte der
Natur so wenig wie maglich ins
Handwerk pfuschen. Zehn Weine
der Fattoria La Vialla sind zur
Ginze ,non filtrato®, vom aktuel-
len Pinot nero Casa Rossa 2015 bis
zum knochentrockenen, samtigen
Sprudel Lo Chiffén ,Metodo
Ancestrale integrale” 2020.

Man konnte nun glauben, dass
ungefilterter Wein weniger Arbeit
bedeute und daher auch zu einem
niedrigeren Preis erhaltlich sein
miisse. Das Gegenteil ist der Fall!
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Mikrobiologisch gilt es mehr zu
iiberwachen, um das Gleichge-
wicht der lebendigen Inhaltsstoffe
zu wahren. Cervellera verkostet
wihrend der Garung fast taglich
die Feinhefen, damit er die Ent-
wicklung der einzelnen Fasser im
Auge behalten kann. In die Flaschen
kommen nur die allerbesten Hefen.
Die ungefilterten Weine von La
Vialla haben dank der von den
Hefen natiirlich entwickelten
Sulfite einen extrem geringen
Anteil an zugefigtem Schwefel-
dioxid, was sie ausgesprochen gut
vertraglich macht. Sensorisch geben
sie sich als besonders schmeichel-
haft am Gaumen, Und ihre Cremig-
keit, dieses ganz spezielle Mund-
gefithl, konnen wir von Glas zu
Glas selbst steuern. Indem wir die
wertvollen Feinhefen aufwecken
oder sie schlafen lassen ...

Fattoria La Vialla

Via di Meliciano 26,
52029 Castiglion Fibocchi
www.lavialla.com
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