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Dirk Wurtz gibt Vollgas und erfindet St. Antony neu
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La Vialla

Familie Lo Franco
bewirtschaftet erfolgreich
ein Weingut samt
Bio-Bauernhof in der
Toskana. Die Produkte
sind in ganz Europa

und UK heiB begeht. Und
das Beste: Fans von

La Vialla kénnen dort auch
Urlaub machen.
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GLAS MIT ...

ANTONIO, BANDINO & GIANNI LO FRANCO

Die Briider [ o Franco betreiben erfolgreich die Fattoria La
Vialla in der Toskana. Der familiengefthrte landwirtschaftliche
Betrieb stellt Biowein und Lebensmittel her, arbeitet
nachhaltig (und klimapositiv) und beherbergt auch Gaste ...

Seit vielen Jahren sind lhre Weine ungeschlagene
Sieger beim Wettbewerb MUNDUS VINI Biofach.
Was ist Ihr Geheimnis?

Das legt an sehr viel (sehr guter) Teamarbeit.
Gepaart mit der Geduld, den Anbau und die Verar-
beitung so zu steuern, dass sie so wenig invasiv und
so qualititsschonend wie moglich ist.

Der Biogedanke steht bei La Vialla seit der Griin-
dung ganz klar im Fokus, warum?

Woher stammt eigentlich die Idee, den Boden
NICHT auf natiirliche Weise zu bestellen? Wie kann
man glauben, dass es nachhaltig ist, Béden auszulau-
gen, ihnen jegliche Art yon Lebewesen zu entzichen
aus Angst vor Insekten und Unkraut und dann den-
ken, dass daraus gesunde Lebensmittel hervorkom-
men konnen? Als unsere Eltern im Jahr 1978 die
ersten Felder und Landhiuser von dem, was heute
die Fattoria La Vialla ist, iibernommen haben, stellte
sich uns diese Frage, ob wir biologisch wirtschaften,
gar nicht. Schon unsere Urgroffmutter betrieb Land-
wirtschaft allein mit natiirlichem Diinger und folgte
dem Mondkalender fiir Baumschnitt und Aussaat.

In Deutschland haben Sie grof3e Fans. Mein halber
Freundeskreis liebt Ihre Pasta, Olivendle, Wurst
und SoBen. Wie kam’s?

Die Fattoria wurde einst als ,Agriturismo” geboren;
das Hauptaugenmerk lag auf den Landhiusern, den
Gasten und deren Verpflegung: Olivendl, Wein und
Pecorino haben wir von Anfang an hergestellt. Nach
und nach wurde der Wunsch unserer Freunde und
Giste immer grofier, die Erzeugnisse auch aufierhalb
des Hofladens beziehen zu kénnen.

Merken Sie Auswirkungen der Pandemie?
Wir sind uns des Privilegs bewusst, dass wir in dieser
Zeit ein Stiick Normalitit erleben diirfen. Die Arbeit
geht weiter auf den Feldern, im Keller, in der Sof3en-
kiiche, in der Bickerei und in der Versandabteilung,
Alle sind wohlauf und bei guter Gesundheit.

Gibt’s Wiinsche und Aussichten fiir die Zukunft?
Einige unserer Kinder stehen kurz vor ihrem Eintritt
in den Betrieb, Unser Wunsch ist es, die Leiden-
schaft und die Werte der Fattoria an sie weiterzu-
geben, wie es unseren Eltern bei uns gelungen ist.
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