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196 1000 PrLacES TO

Wie in der Toskana'

SEE BEFonRreE

You D1k

SPEISEKAMMER LA VIALLA
Frankfurt am Main, Hessen

in Brettchen aus Olivenholz ist der Schliissel zum Gliick! Darin steckt ein
Magnet, durch den sich die Hallentiir der Speisekammer La Vialla im

Frankfurter Casellapark automatisch &ffnet. Was sich dahinter verbirgt

lisst das Herz jedes Feinschmeckers hiher-
schlagen. Holzregale sind gefiillt mit Olivenil,
Sugos im Einmachglas und handgemachter
Pasta. Weinkisten mit edlen Tropfen aus der
Toskana stapeln sich. Dazwischen werden an
Holztischen mit rot-weill-karierten Decken déen
canzen Tag iiber Kostproben von Antipasti,
Pizza und Pasta serviert, frisch zubereitet von
hauseigenen Kéchen. Ohnehin kann hier alles
probiert werden, natiirlich unter Einhaltung von
Hygiene. Voll ist es chnehin nie, denn es gibt
keine Laufkundschatt. Die Besucher kommen
meist durch Mundpropaganda. Gedringell
wird hier nicht.

Alle Produkte stammen aus der iiber
200 Jahre alten Fattoria La Vialla, einem
1400 Hektar groBen landwirtschaftlichen
Familienbetrieb in derToskana nahe Arezzo. Von
der Pasta iiber Pesto bis zu Pecorino und Pro-
secco: Hier wird wirklich alles selbst produziert,
bevor es dann in die Frankfurter Speisekammer

kommt. Die Auswahl Fillt schwer! Vor dem
Ausgang liest ein Scanner den Barcode aller
Waren automalisch ein, ein Vorbeleg wird auss
gedruckt, bezahlt wird dann mit Karte oder die
Rechnung folgt spiiter per E-Mail. Zum Schluss
kommt wieder das Olivenholz-Bretichen zufm
Einsatz, um das Tor zu 6ffnen. Ubrigens: Emé
weitere Speisekammer gibt es in Mintrachi ngbel
Regensburg (Bayern). Aber nicht nur zwischen
den Holzregalen kann man sichin kulinarischei
Triumen von »Bella Ttalia« verlieren, sondert
auch aul der liebevoll gestalteten Homepage
mit vielen Rezepten, Geschichten und natiirlich
Produkten zum Bestellen. -
Inro: Im ostlichen Stadtteil Ricdcmﬂl..q |
gelegen. INFO SPEIsEkAMMER La VIALEAD
Gebaude E, Casellastr. 3032, Zufahrl Ol‘bﬁ’
Str., 60386 Frankfurt/Main, Tel. (069) 42;';5'9'
41 60, www.speisekammer.lavialla.its Ofﬁ
nungszeiten Di—Sa 10-19 Ubhr, unbeding! *

vorher anmelden!

—

Ein Paradies fiir Freunde italienischer Lebensart: die Speisekammer La Vialla.




