AN R e S T P P Yot o VR
(§lie eim 40 x 40 em grofen 2 Piuswe Beiochallo zu 290 o (4)

Oemblech): 2 Rove Viokala Bomdambe 2w 200 o
codwc eAme omd e &oc',&wmcti%n Creavne
500 o Kocistozucwe s ZovctAtwoschokelode
500 o ML Bype 405 2 SSckaham Combucch 2w 500 o
20 gqom= Eder A SSckdham Sbrawed zw 350 o
A Bute Bockpulvwe A50 o Zovetlittwenchokolowde
A50 o Lurdczuckerc

Beoreitam Sie amachat dem Biskuithodem zu: Sellagem FHe dazu die Eier umd
den Zudwe mit dem elekbeincham Ribestol oud, $in Sie eime ofeichmaRioe
wnd. schoumige Masse ehodtem. Nack umd wodh das mit dem Bockpulvert
nertmiddite umd dweddsielte Mehl Q\imZI.l.gu,%Wn aumd. lamomam umberlelem. Mum
%z@em%&zdzm u.?ou%da/o wit Backbapiet auncelate BockBlech, Abreichom
qg,a,t’c umd Saden A (v aulf 480 °C WMEW @%em. %a.uc etwo. 30
Mimutom. Madh. dienere Zedt wird dee Biskudt edwe Achdme kel lrouwme Sardde hodem
aumd. Ste kemmem md,ezme%em mebmem, damit et vollstdmdio, Cbkiihlem
kamm..
In der Zwirnchemzedt die Vialdl o umd die Brefachello iwm eimore Schale
nevdibroen, Ma eime oyleichmapioge Mosse embstomdem Ost. Tum dam qut
abgeltibllen Biskuit Wt simem Aehc Mﬂma%zn Messert hocfzontol Halierem
uwnd. dem oferem 'Ge&md\bi%zwc Seite leoem. Shreichen SUe die ViaMello-
Brcmc&ee.e.a C*wmzou/%d.e/w umtreewn Bodmwwvudm Deckel" wiedert
ba/v\m.%n?\zm. Sle zue FConnbauktiion dere Hauandews e Schmelzem Sde
dinZaxLB&tww&oLoQadzm Warssedod umd selmeddem die Emden der Camtucsd
ol um (mem die FJorvm eimes Backateirs zu %nQeJm Bumken e dem umterrem Coll
im dds gendhmolzeme Sdhokolade umd. begfmmen, dan Housdem aufzuboiren,
imdewm e eimam Camtuccio avk dem omdeem setzem (dde Schokolade wiid =um
SMGetel’ five die Bocknteime). Woklow Sie Sl Hue , Bawwerck' diz o, die Sie
Bevorzucem. Frameenco hot Aellatreustimdlich dem klsimem Holladem umd. dew
N obz'c ‘Eso»tiovua /VLQ.cQu%eQrAldQU
Sotold. die Mouem stehem, muss, wie bol fedemm Mows, daw etwas auf
Aich 0GLE, dos Dok gecichitel werdem: Segem Sie dazu die Stroced (die
Dachpdammen') mefemaimomder aul die Ldeitrplotte umd verdimdem Mre Eckewm
aumd. Aambom it dex fluinsigem Schokolode. Die MaRe des Dodks richton ik
motibdUeh mach det GuoPe des Hownchams, das Sie evtiditel foBem. Wemm Sie alle
Strace! miteimamder verdumdeam halom, Lomen Se die $ehokolode abkiflew umd
beodkmem ., ofume das Doch vow der @x@ettbp@ottezumw MWS&%
rafot vorusdhtin, sw.% dos Doch des Hauwschonws, Soltem mech Combuced iiBreioy
gedlisBem reim, kémmem Sis dilere 2uwn Bour eimvesn Schoromnteivn netwewdem edert
wumd bocumm wm dem BiakuwitBodem omordmen.
Muw Aot auch dee Momemt cgzkewuwxm, wm dere Samtosde Bof dere Dekoratiom
%)ceamx.ow%zu@ozam Scomeence hat sich %uuc em Baumdhem umd. etwe
SAhterkette ombadhiedem, um edme worume, weilbwochtf (cle QLWLS/O\'DQ-QJLQ Zu
w. Umd um im Sehonbedt aBzuschlieRom, fentdulen Sie das Maunchen
mdl Quidetzudert. .. eim Houdh Sefmee zu Welbmaclhtem passt wumdethoo!

(1) Dle Belachlla emthdlt eime klaime Memoe Vin Gambo. Sl Kindor
M‘L@LMWM weretzem Sie die Belochella duseedh 600 %?wottaumd,
Yligem je moch Genchmack ebwon Zuckwe odet -Hew(cb Az,



